
DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-Straße 4–6 | 40764 Langenfeld 
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de |  

11
/2

02
3 

Ma
t.-

Nr
. 2

19
8 

| L
eb

en
sm

itt
elr

ec
ht

lic
he

 A
ng

ab
en

 fü
r v

er
pa

ck
te

/lo
se

 W
are

 lie
ge

n i
n d

er
 Ve

ran
tw

or
tu

ng
 de

s W
eit

er
ve

rar
be

ite
rs.

Artikel-Nr. 12500

Name Base 50 Jubiläum

Produkt-
beschreibung

Speiseeispulver zur Herstellung von Milcheis 

Grundrezeptur 50 g : 1 l Milch : 230 g Zucker

Verpackung 12,5-kg-Sack

Gelatieri aufgepasst! 
Die neue Base 50 Jubiläum ist sowohl zur warmen als auch 
kalten Herstellung von Milcheis mit sahnig-vanilligem Aroma 
geeignet. Jetzt doppelt punkten: mit einfachem Handling in 
der Eisküche und mächtig Abwechslung in Ihrer Eistheke!

Wäre es nicht großartig, mit nur einer Base das komplette Angebot an Milcheis in der Theke 
herzustellen? Pünktlich zum 125-jährigen Firmenjubiläum haben wir eine 50-g-Base für 
sahniges, vollmundiges Milcheis entwickelt, das mit zahlreichen Eispasten und Aromen im 
Sortiment immer wieder neu inszeniert werden kann. 

Unsere neue Eisbase 50 Jubiläum
• sahniger, vollmundiger Geschmack
• mit natürlichen Aromen
• mattes Aussehen
• cremige Konsistenz
• gut zu portionieren
• warmes Mundgefühl bereits bei Grundrezeptur

Fragen Sie Ihren Fachberater!

BASE 50 JUBILÄUM


