


LITRONE

Zitronenfruchteis ist gerade an heien Sommertagen sehr beliebt.
Durch die Zugabe von Zitronensaft bei der klassischen Herstellung
konnen aber Schwankungen im Geschmack entstehen. Mit unse-
rer pulverisierten Zitronensaftzubereitung ,Zitrone” entsteht ein
Zitronenfruchteis mit stets gleichbleibendem erfrischend-spritzigem
Geschmack und einer angenehm schaligen Zitronennote.

Unsere neue Zitrone
intensiv-fruchtiger Geschmack
angenehm schalige Zitronennote
reduzierter Glanz
einfache Anwendung

Fragen Sie Ihren Fachberater!

Artikel-Nr. 54010
Name Zitrone

Produkt- Pulverisierte Zitronensaftzubereitung zur
beschreibung  Herstellung von Zitronenfruchteis

Dosierung 150 g Pulver : 60 g TriFrutta 50 :
250 g Zucker : 1| Wasser

Verpackung 2 x 2,5-kg-Beutel

Machen Sie es sich einfach!

Ab sofort bendtigen Sie zur Herstellung von Zitronenfrucht-
eis keinen Zitronensaft mehr. Stattdessen sorgt unsere
Zitronensaftzubereitung ,Zitrone”  fir  gleichbleibend
intensiv-fruchtigen Zitronengeschmack im Fruchteis.
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