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RUMKUGEL
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 Milcheisbasis 4.000 g
 Butter 250 g 
42004 Rum Jamaika 100 g
26410 Eispaste Trüffel Pralinè 320 g

Dekoration
50008 Dekor Choco Chips  nach Bedarf
 Rumkugeln nach Bedarf

ZUTATEN:
1 Eiswanne

ARBEITSWEISE:

Die Milchbasis mit Butter, Rum Jamaika und 
Eispaste Trüffel Pralinè mixen und ausfrieren.
Nach dem Frieren Dekor Choco Chips unter-
ziehen und mit Rumkugeln dekorieren.

RE
ZE
PT
IDE

E D
Es GELATOP FACHBERATERs

Thomas Münchb
er

g

Eispaste Trüffel Praliné
(26410)


