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HASELNUSS TOTALE
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Haselnuss Totale:
Widerstand ist zwecklos

Eispaste Haselnuss Totale m

Haselnuss befindet sich unter den Top Ten der
Eissorten. Gelatop hat daher flr Sie eine weitere
Nuss geknackt: Mit der Eispaste Hasel-nuss
Totale bietet Gelatop eine neue, verfeinerte,
aromatische Variante.

Haselnuss Totale:
Der Name halt, was er verspricht:

¢ 100% Haselnuss Geschmack

¢ angenehm ausgepragte, rostige Haselnussnote
mit einer leichten Nougatabrundung

¢ Dosierung von nur 60-70g
¢ perfektes Preis-Leistungsverhaltnis

Rezeptvorschlag ...

... fur das Milcheis Haselnuss mit dem beliebten
Eisbindemittel Tricrema 100:

- 170g Zucker

- 15 g Dextrose

- 100 g Gelatop Tricrema 100

- 11 Milch

- 100g Sahne

- 90g Gelatop Haselnuss Totale

Arbeitsanleitung:

Trockenbestandteile vermischen. FlUssigkeiten
und weitere Zutaten zugeben und gut
durchmixen.

Den Eismix 15 Minuten reifen lassen und
ausfrieren.

- Tricrema 100 100g: 1L

Eispaste Haselnuss Totale 5,0kg 60-70 g: 1 kg Eismix

Volumi 4g: 1 kg Eismi
* -r Nussknacker Crema Volumina g 1 kg Eismix
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