
Eis-Rezept 

AMERICAN APPLE PIE

Dreidoppel GmbH
Ernst-Abbe-Straße 4-6 · D-40764 Langenfeld
Telefon + 49 (0) 21 73 / 79 09-0 · www.gelatop.de

Arbeitsanleitung
Verrühren Sie die Eispaste Cookies und die Eispaste Apfel  
zusammen mit der Milcheis Basis und frieren Sie das Eis.  
Marmorieren Sie das Eis anschließend mit Marmoria Zimt und  
dekorieren es mit Äpfeln, Zimt und Keks-Dekoren aus.

 Dosierung Artikel Art.-Nr.
 1 kg Milcheis Basis 
 25 g Gelatop Eispaste Cookies 405
 50 g Gelatop Eispaste Apfel 445
  Gelatop Marmoria Zimt 513

®

Ideen aus dem 
Gelatop-Forum

2135
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Eis-Rezept 

QUACOTTA-BIRNE

Dreidoppel GmbH
Ernst-Abbe-Straße 4-6 · D-40764 Langenfeld
Telefon + 49 (0) 21 73 / 79 09-0 · www.gelatop.de

Arbeitsanleitung
Verrühren Sie das Quacotta und die Eispaste Birne mit der  
Milcheis Basis und frieren Sie das Eis.  
Dekorieren Sie es anschließend mit Stracciatella Mohr und  
frischen Birnen-Stückchen aus.

 Dosierung Artikel Art.-Nr.
 1 kg Milcheis Basis 
 50 g Gelatop Quacotta 532
 70 g Gelatop Eispaste Birne 426  
  Gelatop Stracciatella Mohr 526

®

Ideen aus dem 
Gelatop-Forum

08/2015
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