
Fiore Cremos0 100
Eisbindemittel mit Kokosfett

Geeignet zur Kalt- und Warmverarbeitung
Samtig-glatte Struktur



Die samtige Eisverführung
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Vielfältige Eiskreationen mit einer samtigen Struktur gelingen 
ab sofort mit dem neuen Eisbindemittel Fiore Cremoso 100.  
Dank neutralem Geschmack mit leichter Vanillenote eignet es 
sich perfekt als Grundlage zahlreicher Eiskreationen. 

Zusammen mit den Gelatop Eispasten entstehen so 
immer leckere Variationen – egal ob schokoladig,  
nussig oder fruchtig. 

Produktinfo
Fiore Cremoso 100 (62208)

Die perfekte Basis für 
samtig-feine Eiskreationen!

Produktbeschreibung: Speiseeispulver zur Herstellung von Eis 
mit Nuss-, Vanillegeschmack usw. 

Dosierung: 100 g : 1 l Milch : 200–250 g Zucker

Verpackung: 2 x 2,5 kg

• Pflanzliches Eisbindemittel zur 
      Herstellung von Speiseeis
• Warm und kalt zu verarbeiten

• Warmes, samtiges Mundgefühl
• Leichte Vanillenote
• Enthält Kokosfett
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Gelatop – Dreidoppel GmbH · Ernst-Abbe-Straße 4 – 6 · D-40764 Langenfeld · Telefon +49 2173 7909-0  
info@dreidoppel.de · www.gelatop.de


