
PRONTO WHITE CHOCOLATE
Ein Produkt für Bindung und Geschmack

Geschmack nach weißer Schokolade
Enthält 30 % weiße Schokolade



Schokolade – die süße Sünde

Einfache Verarbeitung
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Schokolade gehört zu den beliebtesten 
Eissorten überhaupt. Die Vielfalt reicht 
von klassischer Vollmilch- über Zart-
bitter- bis hin zu verführerisch süßer 
weißer Schokolade. 

Nach dem großen Erfolg von Pronto 
Dark Chocolate wird das Sortiment jetzt 
mit Pronto White Chocolate komplet-
tiert. 

Eine Tüte Pronto White Chocolate mit 
2,6 l heißem (mind. 45° C bis max. 
60° C) Wasser mixen und mindestens 
20 Minuten reifen lassen. 

Eismix in die Eismaschine geben ... ... ausfrieren und fertig!

Vollmundig, cremig und zart schmel-
zend wird das neue Pronto pur zum 
Genuss oder kann mit zahlreichen 
Gelatop Marmorias individuell verfei-
nert werden.

Überzeugen Sie sich selbst und lassen 
Sie sich von Pronto White Chocolate 
verführen.

Erweitern Sie Ihre Schokoladeneis- 
Auswahl mit Pronto White Chocolate 
– eine zarte Delikatesse!

PRODUkTINFO
PRONTO WHITE CHOCOLATE (680)

Produktbeschreibung: Speiseeispulver zur Herstellung von 
Eis weiße Schokolade

Dosierung: 1.750 g : 2,6 l heißes Wasser

Verpackung: 6 x 1,75 kg

• Geschmack nach weißer 
 Schokolade 
• typisch cremeweiße Farbe
• cremige Konsistenz 

• einfach in der Verarbeitung 
• passt perfekt zu unserem 
 Pronto Dark Chocolate (471)
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