IDEEN FUR DEN W
GUTEN GESCHMACK

TRIBELLA 100

NEUTRALES EISBINDEMITTEL
GEEIGNET ZUR KALT- UND WARMVERARBEITUNG
ZUR HERSTELLUNG VON MILCHEIS
GEEIGNET FUR DIE HERSTELLUNG VON VANILLEEIS
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CIAO TRIBELLA!

B @S
VANILLEEIS HERSTELLEN '

Mit einem Eismix aus TriBella 100 und
unserer Eispaste Vanille Bourbon (40108) mit

nattrlichem Bourbon Vanille Aroma kénnen -
Sie — gemaB den Leitsatzen fur Speiseeis vom ,‘r.fw"r'?"
29.11.2016 — ,Vanilleeis" herstellen.

Mit TriBella 100 ist die perfekte Eisbase
fur den perfekten Eisgenuss gelungen.
Denn das Speiseeispulver zur Herstel-
lung von Milcheis ist ein wahrer Allroun-
der bei der Eisherstellung — egal ob
warme oder kalte Anwendung. Dosierungsempfehlung: 30 g : 1.000 g Eismix
Der neutrale Geschmack, das trocke-
ne Aussehen, die cremige Konsistenz
und das warme Mundgefihl machen
TriBella 100 unvergleichlich. Der klare
Geschmack unterstitzt jegliche zuge-
gebene Geschmackskomponente im
Milcheis und verfélscht sie nicht.

Daher ist TriBella 100 insbesondere flr

die beliebteste Eissorte in deutschen
Eisdielen — Vanilleeis — geeignet.

PRODUKTINFO

TRIBELLA 100 o010

e neutraler, rein milchiger Geschmack o  pflanzenfettfrei e lange Lagerfahigkeit
e trockenes Aussehen e Kklarer Geschmack, unterstutzt e kalte und warme Anwendung
e cremige Konsistenz zugegebene Geschmackskompo-
® |ang anhaltender Schmelz nenten und verfélscht sie nicht
e warmes Mundgefuhl e jdeal fur Vanilleeis geeignet
Produktbeschreibung: Speiseeispulver zur Herstellung von

Milcheis
Dosierung: 100 g : 11 Milch : 220-240 g Zucker - 7 s
Verpackung: 10-kg-Sack -

Ohne Zusatz von Aroma \ o

\
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