HASELNUSSEIS
OHNE ZUCKERZUSATZ

IUTATEN:

1 Eiswanne

ARBEITSWEISE:

50080 Trizero Milch 350 1130 g | TriZero Milch 350 und Salz mit Milch und T
Salz 4q | FEispaste Haselnuss ohne Stiicke mixen. Jf
Milch 3,5 9% Fett 3.0009 = Mindestens 20 Minuten reifen lassen und | =
25008 Eispaste Haselnuss ausfrieren. i
ohne Sticke 250 ¢ .
i e
Neue Eisbase fiir trendige Sorten
Unser neues Eisbindemittel Trizero Milch
350 ist ideal zur Herstellung von Eis ohne
Zuckerzusatz!
Néhrwertangaben je 100 g Was Sie bei der Herstellung
Haselnuss und Kennzeichnung beach-
Energie 602 /144 kel ten mossen, haben wir in
Fett 63 einer Info-Broschiire (Mat.-Nr.
davon gesatligte Fettsauren 224 2183-00) fur Sie zusammen-
Kohlenhydrate 17,74 o gefasst.
davon Zucker AK¢ Hinweis:
e 440 o emendngatersies ol e e - .
E;Vl\/zel 0 217 q Vefantwortu_ng f[]f_die korrekt_en lebensmittelrechtlichen Fragen Sie Ihren Fachberater!
¢ Angaben beim Weiterverarbeiter.
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03/2022 Mat.-Nr. 2183-03 | Lebensmittelrechtliche Angaben fur verpackte/lose Ware liegen in der Verantwortung des Weiterverarbeiters.



