PISTAZIENEIS'
OHNE ZUCKERZIUSATL

LUTATEN: ARBEITSWEISE:
1 Eiswanne (e
y
50080 Trizero Milch 350 1150 g | Trizero Milch 350 und Salz mit Milch und T
Salz 4. g | Eispaste Pistazie 100 mixen. E
Milch 3,5 % Fett 3.000 g | Mindestens 20 Minuten reifen lassen und | =
42390 Eispaste Pistazie 100 3009 | ausfrieren. i
E—-h
Neue Eisbase fiir trendige Sorten
Unser neues Eisbindemittel TriZero Milch
“mit Farbstoff 350 ist ideal zur Herstellung von Eis ohne

Zuckerzusatz!

N&hrwertangaben je 100 g Was Sie bei der Herstellung

03/2022 Mat.-Nr. 2183-04 | Lebensmittelrechtliche Angaben fur verpackte/lose Ware liegen in der Verantwortung des Weiterverarbeiters.

Pistazieneis und  Kennzeichnung beach-
Energie 6101/147 keal ten massen, haben wir in
Fett 64 einer Info-Broschiire (Mat.-Nr.
Kohlenhydrate 17,29 gefasst
davon Zucker 714 Hinweis:
el 524 le ASwelchléngen \l/ton defn vo;gehgfbfefnel_n Rtezgptmen
Eiwei , oder Verwendung alternativer Rohstoffe liegt die i |
sal 027 Verantwortung fur die korrekten lebensmittelrechtlichen Fragen Sie Thren Fachberater!
z /g Angaben beim Weiterverarbeiter.
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