
PRONTO SALTED CARAMEL

Karamell trifft auf Salz und begeistert Eisliebhaber
Trendige Geschmackskombination für die Eistheke

Pronto-einfache Zubereitung
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Die Kombination von süßem Karamell 
und feiner Salznote ist aus dem Be-
reich der Süßwaren nicht mehr weg-
zudenken. „Salted Caramel“ hat sich 
von einem Trend zu einer beliebten und 
bekannten Geschmacksrichtung eta-
bliert. Darum gibt es diese besondere 
Geschmackskombination als „Pronto 
Salted Caramel“ von Gelatop auch für 
die Eistheke.
Die fein abgestimmte Rezeptur aus 
ausgewählten Zutaten zeichnet sich 
durch einen besonders ausgewogenen 
Geschmack aus und lässt sich, wie alle 
Prontos von Gelatop, im Handumdre-
hen und gelingsicher zubereiten. Denn 
auch Pronto in der Variante Salted Ca-
ramel bietet Geschmack und Bindung 
in einem Produkt.
Pronto Salted Caramel überzeugt den 
Eisliebhaber mit einem vollmundigen 
Toffeegeschmack, einer zarten Kara-
mell-Röstnote und einem Hauch Salz.

PRODUkTINFO
Pronto Salted Caramel (47300)

Produktbeschreibung: Speiseeispulver zur Herstellung von Eis 
Salzkaramell

Dosierung: 1 Beutel : 3 l Milch

Verpackung: 6 x 1,285 kg

Geschmacksprofi l:
Toffee

röstartig sahnig

salzig süß
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• stylishe Sorte, beim Verbraucher 
sehr beliebt

• vollmundiger Toffeegeschmack
• mildes Röstaroma

• goldbraune Farbe
•  besonders cremig
•  perfekt aufeinander abgestimmte, 

ausgewählte Rohstoffe

TIPP

3 einfache Schritte zu 
Pronto Salted Caramel:

Eine Tüte Pronto Salted Caramel mit 3 l Milch mixen und 
mindestens 20 Minuten reifen lassen.

Eismix in die Eismaschine geben ...

… ausfrieren, dekorieren und fertig.

nur Ein Produkt 
Für bindung 

und Geschmack!
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