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Weil jedes Detail zählt
Ob Schnitte, Torten oder Kleingebäck – hochwertige Dekore machen 
Ihre Backwaren zum Blickfang in der Theke.
 
Unser vielseitiges Dekorsortiment bietet Ihnen bewährte Klassi-
ker für den täglichen Einsatz, feine Streudekore für das perfekte 
Finish sowie saisonale und anlassbezogene Highlights von Frühling 
bis Winter. Ergänzt wird das Sortiment durch praktische Papierfor-
men und effiziente Füll-und-Fertig-Produkte für den professionellen 
Arbeitsalltag.
 
So gestalten Sie Ihr Angebot nicht nur optisch ansprechend, sondern 
auch passend zu Anlass, Saison und Verkaufsstrategie.

Entdecken Sie unser Sortiment!

Qualität, mit Sicherheit
Für unsere Produkte verwenden wir beste Rohstoffe, verfolgen 
kontrollierte Fertigungsprozesse (zertifiziert nach FSSC Food Safety 
System Certification 22000) und arbeiten in einem Team, das seine
Arbeit nicht nur liebt, sondern tagtäglich lebt.

Immer aktuell!

Das Dreidoppel Sortiment 
Immer auf dem neuesten Stand  
und ideal für Ihre digitale Ablage:  
Das Dreidoppel Sortiment zum Down-
load. Einfach QR-Code scannen oder 
unsere Website www.dreidoppel.de be-
suchen.
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BEWÄHRTE 
KLASSIKER

Art.-Nr. 96701 
Schokotropfen Herren
Vollmilch-Schokolade
ca. 52 × 30 mm, 288 St.

Art.-Nr. 06702
Käse Sahne
weiße Schokolade2)

ca. 40 × 35 mm, 320 St.

Art.-Nr. 38102
Eierlikör
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 47,5 × 19 mm, 360 St.

Art.-Nr. 96601
Sachertropfen
weiße Schokolade
ca. 52 × 28 mm, 288 St.

Art.-Nr. 38902
Cappuccino
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 47,5 × 19 mm, 360 St.

Art.-Nr. 38602
Tiramisu
weiße Schokolade
ca. 39,5 × 30 mm, 350 St.

Art.-Nr. 07702
Toscaninigeige
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 35 x 25 mm, 192 St.

Art.-Nr. 38301
Dreieck, marmoriert
weiße + dunkle Schokolade
ca. 55 × 35 mm, 490 St.

Art.-Nr. 38502
Raute, rot / weiß
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 48 x 32 mm, 340 St.

Art.-Nr. 09601
Schoko Trio
weiße + dunkle Schokolade
ca. 35 × 35 mm, 240 St.

Art.-Nr. 04901
Eierlikörflasche
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 45 × 13 mm, 270 St.

Art.-Nr. 36601
Joghurt
weiße Schokolade
ca. 35 × 22 mm, 192 St.

INSPIRATION

ZEITLOSE DEKORE FÜR JEDEN TAG

4 5
1) mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis | 2) mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis  

3) bei loser Ware zu deklarieren „mit Farbstoff“
1) mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis | 2) mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis  
3) bei loser Ware zu deklarieren „mit Farbstoff“



Art.-Nr. 03401
Schoko Röllchen, weiß / 
dunkel
dunkle + weiße Schokolade
ca. 40–50 mm, 1,0 kg

Art.-Nr. 97101
Schoko Mokkabohnen
dunkle Schokolade mit 
Mokkapaste
ca. 14 mm, 1,0 kg

Art.-Nr. 00701
Schokoladen Röllchen
dunkle Schokolade
ca. 100 mm, ca. 230 St.

TIPP

Sie möchten Ihren Gebäcken und Kreationen eine ganz persönliche Note verleihen? 
In wenigen Schritten können Sie mit uns Ihre eigenen Dekore realisieren.

Form

Schokolade

Motiv

Individuelle Dekore

Rechteck 35 × 25 mm,  
320 St./VE

Oval 40 × 26 mm,  
340 St./VE

Kreis Ø 30 mm,  
430 St./VE

Rechteck 30 × 25 mm,  
450 St./VE

Rechteck 55 × 15 mm, 
350 St./VE

Quadrat 25 × 25 mm, 
495 St./VE

Welche Schokolade darf es sein? Sie können bei allen Formen zwischen dunkler 
und weißer Schokolade wählen.
Beachten Sie die Haltbarkeiten ab Herstellungsdatum:
Dunkle Schokolade (24 Monate) | Weiße Schokolade (15 Monate)

Was soll drauf? Wir benötigen Ihr Logo oder Ihren Entwurf als Datei 
(Format: ai, eps, pdf). Bis zu 5 Farben können gedruckt werden.
Gerne informiert Sie unser Außendienst über Mindestabnahmemengen und Preise 
und berät Sie bei der Auswahl des für Sie passenden Dekors.

1

2

3

Wählen Sie eine Form aus, die Sie sich für Ihr Dekor wünschen (Darstellung in Originalgröße).
Mindest-Abnahmemenge: 25.000 Dekore (entspricht ca. einer Palette).

Art.-Nr. 93801
Schoko Filigran
dunkle Schokolade
ca. 45 mm, 300 St.

Art.-Nr. 92902
Schokoladen Gitter
dunkle Schokolade
ca. 40 × 40 mm, 360 St.

Art.-Nr. 19040
Taler Vollmilch / weiß
weiße + Vollmilchschokolade
ca. 30 mm, 432 St.

Art.-Nr. 37401
Taler orange / weiß
Dekormasse aus Kakobutter3)

ca. 30 mm, 432 St.

Art.-Nr. 94901
Schoko Taler
dunkle Schokolade
ca. 30 mm, 520 St.
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Art.-Nr. 98701
Schokostreusel
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 97201
Schokoklein
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 91901
Brauner Zuckerkonfekt3)

braun gefärbter Zucker-
konfekt
3,0 kg

Art.-Nr. 52808
Borken Splitter
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 39931
Confetto Crisp
Weizen-Reis-Crispies, 
schokoliert
2,0 kg

Art.-Nr. 08401
Mini Schokospäne
dunkle Schokolade
2,5 kg

Art.-Nr. 51706
Haselnuss Krokant
Haselnusskrokantstreusel
ca. 2,5–4 mm, 3,0 kg

Art.-Nr. 51806
Mandel Crunch3)

Mandelkrokant
ca. 6–8 mm, 3,0 kg

Art.-Nr. 99101
Black Cookie Crunch
kakaohaltige Mürbege-
bäckstückchen
ca. 5–12 mm, 5,0 kg

Art.-Nr. 96901
Weiße Späne
weiße Schokolade
2,0 kg

Art.-Nr. 99201
Karamellgebäck Crunch
ca. 4–8 mm, 7,0 kg

Art.-Nr. 97301
Dunkle Späne
dunkle Schokolade
2,0 kg

INSPIRATION

Art.-Nr. 19750
Streumix von Herzen
Zuckerware3)

Herzen: 11 bzw. 7 mm, 
Kugeln 4–6 mm, 1,4 kg

STREUDEKORE  
UND TOPPINGS

FEINE AKZENTE & DETAILS

NEU
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INSPIRATION

Art.-Nr. 95702
Bunte Schokolinos
Schokodragees
ca. 9 mm, 5,0 kg

Art.-Nr. 95804
Konfetti
Zuckerware, backfest3)

ca. 6–7 mm, 1,0 kg 

Art.-Nr. 90100
Mini Marshmallows
Schaumzuckerware3)

8 × 1,0 kg

Art.-Nr. 94508
Nonpareille
bunte Zuckerperlen3)

5,0 kg

Art.-Nr. 19011
Knisterkristall
Zuckerware3)

1,5 kg

Art.-Nr. 19400 
Herz 3D
weiße Schokolade2), 3) 

ca. 30 mm, 224 St.

Art.-Nr. 19750
Streumix von Herzen
Zuckerware3)

Herzen: 11 bzw. 7 mm, 
Kugeln 4–6 mm, 1,4 kg

Art.-Nr. 19840
Alles Liebe
weiße Schokolade2), 3) 

ca. 30 × 20 mm, 420 St.

Art.-Nr. 01701
Erdbeere
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 35 mm, 175 St.

Art.-Nr. 01801
Himbeere
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 23 mm, 162 St.

Art.-Nr. 38502
Raute, rot / weiß
Dekormasse aus Kako-
butter3)

ca. 48 x 32 mm, 340 St.

LIEBE UND 
WERTSCHÄTZUNG

EMOTIONALE ANLÄSSE MIT HERZ

Art.-Nr. 19920
Glücksstreusel
Zuckerware 3)

1,6-kg-Eimer
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Art.-Nr. 19080
Blumen
weiße Schokolade2), 3)

ca. 30 mm, 240 St.

Art.-Nr. 19250
Schoko Rübli 
dunkle Schokolade2), 3)

ca. 14 × 36 mm, 306 St.

Art.-Nr. 05401
Black Sheep
Zuckerware3)

ca. 30 mm, 60 St.

Art.-Nr. 07901
Marzipan Möhren
mit Zuckerstrunk3)

ca. 35 × 15 mm, 96 St.

Art.-Nr. 19950  
Ostereier
Dekormasse aus Kakaobutter 
und dunkle Schokolade2), 3)

ca. 39 × 27 mm, 216 St.

Art.-Nr. 04901
Eierlikörflasche
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 45 × 13 mm, 270 St.

Art.-Nr. 37401
Taler orange / weiß
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 30 mm, 432 St.

INSPIRATION

FRÜHLING UND
OSTERGENUSS

SAISONALE DEKORE 
FÜR DEN FRÜHJAHRSVERKAUF

Art.-Nr. 38102
Eierlikör
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 47,5 × 19 mm, 360 St.
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Art.-Nr. 98601
Fußball
weiße Schokolade
ca. 30 mm, 258 St.

Art.-Nr. 09501
Einhorn
weiße Schokolade2), 3)

ca. 30 mm, 258 St.

Art.-Nr. 07301
Funky Eyes
weiße Schokolade
ca. 35 × 25 mm, 243 St.

Art.-Nr. 09401
Emotji
weiße Schokolade2), 3)

ca. 30 mm, 240 St.

INSPIRATION

PARTY, SPASS  
UND FARBEN

BUNTE DEKORE 
FÜR BESONDERE MOMENTE

Art.-Nr. 95702
Bunte Schokolinos
Schokodragees
ca. 9 mm, 5,0 kg

Art.-Nr. 95804
Konfetti
Zuckerware, backfest3)

ca. 6–7 mm, 1,0 kg 

Art.-Nr. 90100
Mini Marshmallows
Schaumzuckerware3)

8 × 1,0 kg

Art.-Nr. 94508
Nonpareille
bunte Zuckerperlen3)

5,0 kg

Art.-Nr. 19011
Knisterkristall
Zuckerware3)

1,5 kg

Art.-Nr. 98502
Streusel Schwarz Rot Gold
Zuckerstreusel3)

2,5 kg
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INSPIRATION

Art.-Nr. 01701
Erdbeere
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 35 mm, 175 St.

Art.-Nr. 02501
Banane
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 40 mm, 160 St.

Art.-Nr. 09801
Belegkirschen
ca. 20 mm, 2,0 kg

Art.-Nr. 39801
Apfel
Marzipan3)

ca. 35 mm, 200 St.

Art.-Nr. 01801
Himbeere
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 23 mm, 162 St.

Art.-Nr. 08003
Geleescheiben Citrone
ca. 15 × 20 mm, 3 × 1 kg

Art.-Nr. 19890
Zitrone
weiße Schokolade2), 3)

ca. 32 × 18 mm, 175 St.

Art.-Nr. 19150
Zitrone
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 31 mm, 297 St.

Art.-Nr. 37401
Taler orange / weiß
Dekormasse aus Kakao-
butter3)

ca. 30 mm, 432 St.

SOMMER UND 
FRUCHTVIELFALT

FRISCHE OPTIK 
FÜR DIE WARME SAISON

Art.-Nr. 19080
Blumen
weiße Schokolade2), 3)

ca. 30 mm, 240 St.

NEU
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Art.-Nr. 19520
Herbstlaub
dunkle Schokolade1), 3)

ca. 29 × 39 mm, 300 St.

Art.-Nr. 08201
Schoko-Sternschnuppe
weiße und dunkle Scho-
kolade
ca. 49 ± 2 × 27 mm,  
352 St.

Art.-Nr. 19191
Knusperstern
weiße Schokolade mit 
Kakaobohnennibs
ca. 32 mm, 315 St.

Art.-Nr. 98301
Schoko-Tannen
dunkle Schokolade
ca. 35 mm, 520 St.

Art.-Nr. 05001
Schneemann
weiße Schokolade2), 3)

ca. 24 × 37 mm, 216 St.

Art.-Nr. 19180
Weihnachtswichtel
weiße Schokolade2), 3)

ca. 37 mm, 216 St.

Art.-Nr. 19880 
Zuckerstange
weiße Schokolade2), 3)

ca. 18 × 32 mm, 360 St.

Art.-Nr. 00902
Lebkuchen Männchen
dunkle Schokolade2), 3)

ca. 40 × 35 mm, 192 St

Art.-Nr. 19920
Glücksstreusel
Zuckerware 3)

1,6-kg-Eimer

WINTERZAUBER 
UND FESTTAGE

FESTLICHE DEKORE 
FÜR DIE STARKE SAISON

INSPIRATION

Art.-Nr. 19011
Knisterkristall
Zuckerware3)

1,5 kg
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Art.-Nr. 97001
Muffinkapseln im Tray, 
backfest
Ø 50 mm, Höhe 36 mm
50 Trays à 24 Kapseln

Art.-Nr. 37001
Othello-Schalen
Biskuithalbkugeln mit 
Hohlraum
Ø 60 mm, Füllungsloch  
Ø 40 mm, 200 St.

Art.-Nr. 99401
Gebäckkapseln, oval
100 × 32 × 23 mm
1.000 St.

Art.-Nr. 36201
Butter-Mürbteig-Torteletts
zum Belegen und Füllen
Ø 100 mm, 60 St.

Art.-Nr. 35401
Butter-Schillerlocken
Butter-Blätterteiggebäck
Länge: 95 mm, 72 St.

Art.-Nr. 35301
Butter Eclair

Länge: ca. 130 mm, 140 St.

Art.-Nr. 98901
Dessertkapseln
ca. Ø 65 mm, Höhe 20 mm
1.000 St.

Art.-Nr. 99501
Gebäckkapseln, backfest
ca. Ø 70 mm, Höhe 24 mm
1.000 St.

Art.-Nr. 34401
Butter-Windbeutel
Butter-Brandmasse zum 
Füllen
Ø 85–95 mm, 96 St.

Art.-Nr. 99901
Tortenpapier
ca. Ø 360 mm,  
für Torten bis Ø 280 mm
250 St.

PAPIERFORMEN  
UND PRÄSENTATION

FÜLL UND FERTIG

BACK- & PRÄSENTATIONSFORMEN 
AUS PAPIER

SCHNELLE LÖSUNGEN  
FÜR DEN ARBEITSALLTAG
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Alles Liebe weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 30 × 20 mm 420 St. 19840 11
Apfel Marzipan 3) ca. 35 mm 200 St. 39801 16
Banane Dekormasse aus Kakaobutter 3) ca. 40 mm 160 St. 02501 16
Belegkirschen ca. 20 mm 2,0 kg 09801 16
Black Cookie Crunch kakaohaltige Mürbegebäckstückchen ca. 5–12 mm 5,0 kg 99101 8
Black Sheep Zuckerware 3) ca. 30 mm 60 St. 05401 13
Blumen weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 30 mm 240 St. 19080 13, 17
Borken Splitter dunkle Schokolade 5,0 kg 52808 8
Brauner Zuckerkonfekt braun gefärbter Zuckerkonfekt 3) 3,0 kg 91901 9
Bunte Schokolinos Schokodragees ca. 9 mm 5,0 kg 95702 10, 14
Cappuccino dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis 3) 47,5 × 19 mm 360 St. 38902 4
Confetto Crisp Weizen-Reis-Crispies, schokoliert 2,0 kg 39931 8
Dreieck, marmoriert weiße und dunkle Schokolade ca. 55 × 35 mm 490 St. 38301 5
Dunkle Späne dunkle Schokolade 2,0 kg 97301 9
Eierlikör dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis 3) ca. 47,5 × 19 mm 360 St. 38102 4, 12
Eierlikörflasche Dekormasse aus Kakaobutter 3) ca. 45 × 13 mm 270 St. 04901 5, 12
Einhorn weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 30 mm 258 St. 09501 15
Emotji weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 30 mm 240 St. 09401 15
Erdbeere Dekormasse aus Kakaobutter 3) ca. 35 mm 175 St. 01701 11, 16
Funky Eyes weiße Schokolade ca. 35 × 25 mm 243 St. 07301 15
Fußball weiße Schokolade ca. 30 mm 258 St. 98601 15
Geleescheiben Citrone ca. 15 × 20 mm 3 × 1 kg 08003 16
Glücksstreusel Zuckerware 3) 1,6 kg 19920 10, 19
Haselnuss Krokant Haselnusskrokantstreusel ca. 2,5–4 mm 3,0 kg 51706 9
Herbstlaub dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis 3) ca. 29 × 39 mm 300 St. 19520 18
Herz 3D weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 30 mm 224 St. 19400 11
Himbeere Dekormasse aus Kakaobutter 3) ca. 23  mm 162 St. 01801 11, 16
Joghurt weiße Schokolade ca. 35 × 22 mm 192 St. 36601 5
Karamellgebäck Crunch ca. 4–8 mm 7,0 kg 99201 9
Käse Sahne weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis ca. 40 × 35 mm 320 St. 06701 4
Knisterkristall Zuckerware 3) 1,5 kg 19011 10, 14
Knusperstern weiße Schokolade mit Kakaobohnennibs ca. 32 mm 315 St. 19191 18
Konfetti Zuckerware, backfest 3) ca. 6–7 mm 1,0 kg 95804 10, 14
Lebkuchen Männchen dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 40 × 35 mm 192 St. 00902 18
Mandel Crunch Mandelkrokant 3) ca. 6–8 mm 3,0 kg 51806 9
Marzipan Möhren mit Zuckerstrunk 3) ca. 35 × 15 mm 96 St. 07901 12
Mini Marshmallows Schaumzuckerware 3) 8 × 1,0 kg 90100 10, 14
Mini Schokospäne dunkle Schokolade 2,5 kg 08401 8
Nonpareille bunte Zuckerperlen 3) 5,0 kg 94508 10, 14
Raute, rot / weiß Dekormasse aus Kakobutter 3) ca. 48 x 32 mm 340 St. 38502 5, 11
Sachertropfen weiße Schokolade ca. 52 × 28 mm 288 St. 96601 4
Schneemann weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 24 × 37 mm 216 St. 05001 19
Schoko Filigran dunkle Schokolade ca. 45 mm 300 St. 93801 6
Schoko Mokkabohnen dunkle Schokolade mit Mokkapaste ca. 14 mm 1,0 kg 97101 6
Schoko Röllchen, weiß / dunkel dunkle und weiße Schokolade ca. 40–50 mm 1,0 kg 03401 6, 8
Schoko Rübli dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 14 × 36 mm 306 St. 19250 12
Schoko Taler dunkle Schokolade ca. 30 mm 520 St. 94901 6
Schoko Trio weiße und dunkle Schokolade ca. 35 × 35 mm 240 St. 09601 5
Schokoklein dunkle Schokolade 5,0 kg 97201 8
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Schokoladen Gitter dunkle Schokolade ca. 40 × 40 mm 360 St. 92902 6
Schokoladen Röllchen dunkle Schokolade ca. 100 mm ca. 230 St. 00701 6
Schoko-Sternschnuppe weiße und dunkle Schokolade ca. 49 ± 2 × 27 mm 352 St. 08201 18
Schokostreusel dunkle Schokolade 5,0 kg 98701 8
Schoko-Tannen dunkle Schokolade ca. 35 mm 520 St. 98301 18
Schokotropfen Herren Vollmilch-Schokolade ca. 52 × 30 mm 288 St. 96701 4
Streumix von Herzen Zuckerware 3) Herzen:  

11 bzw. 7 mm, 
Kugeln: 4–6 mm

1,4 kg 19750 9, 11

Streusel Schwarz Rot Gold Zuckerstreusel 3) 2,5 kg 98502 14
Taler orange / weiß Dekormasse aus Kakobutter 3) ca. 30 mm 432 St. 37401 6, 13
Taler Vollmilch / weiß weiße und Vollmilchschokolade ca. 30 mm 432 St. 19040 6
Tiramisu weiße Schokolade ca. 39,5 × 30 mm 350 St. 38602 4
Toscaninigeige dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis 3) ca. 35 × 25 mm 192 St. 07702 5
Weihnachtswichtel weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 37 mm 216 St. 19180 19
Weiße Späne weiße Schokolade 2,0 kg 96901 9
Zitrone weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 32 × 18 mm 175 St. 19890 17
Zitrone dunkle Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Milchpulverbasis 3) ca. 31 mm 297 St. 19150 17
Zuckerstange weiße Schokolade mit Farbdekor auf Kakaobutter-/Zuckerbasis 3) ca. 18 × 32 mm 360 St. 19880 19

Papierformen
Dessertkapseln ca. 65 mm Ø, 20 mm hoch 1.000 St. 98901 20
Gebäckkapseln, backfest ca. 70 mm Ø, 24 mm hoch 1.000 St. 99501 20
Gebäckkapseln, oval 100 × 32 × 23 mm 1.000 St. 99401 20
Muffinkapseln im Tray , backfest ca. 50 mm Ø, 36 mm hoch 50 à 24 97001 20
Tortenpapier 360 mm Ø 250 St. 99901 20

Füll & Fertig
Butter Eclair Butter Eclair Länge 130 mm 140 St. 35301 21
Butter-Mürbteig-Torteletts Butter Mürbeteiggebäck 100 mm Ø 60 St. 36201 21
Butter-Schillerlocken Butter-Blätterteiggebäck Länge 95 mm 72 St. 35401 21
Butter-Windbeutel Windbeutel 85–95 mm Ø 96 St. 34401 21
Othello-Schalen Biskuithalbkugeln mit Hohlraum 60 mm Ø 200 St. 37001 21

Alle Produkte auf einen Blick. Von A bis Z.

3) bei loser Ware zu deklarieren „mit Farbstoff“ 3) bei loser Ware zu deklarieren „mit Farbstoff“

HINWEIS
Mit diesem Icon gekennzeichnete 
Dekore sind nur saisonal und solange 
der Vorrat reicht verfügbar.
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Aus Tradition modern 
Seit 1899 sind wir der Spezialist für die Entwicklung und Herstellung von fruchtigen und 
süßen Aromen. Als Traditionsunternehmen mit 125 Jahren Erfahrung verstehen wir es wie 
kaum ein anderes Unternehmen, traditionelles Handwerk mit modernen Impulsen zu ver-
binden.

Von Langenfeld in die ganze Welt
Unser umfangreiches Produktsortiment, welches von Sahneständen über Backmixe bis hin 
zu Aromen und Konditoreipasten reicht, erleichtert das tägliche Arbeiten in Bäckerei und 
Konditorei und wird von Langenfeld (Rheinland) in die ganze Welt exportiert.

Unsere Kernkompetenz: Geschmack
Mit über 100 verschiedenen Konditoreipasten und Aromen – von klassisch bis trendig – 
unterstützen wir Sie mit fein abgestimmten Geschmacksnuancen und typischer Farbe bei 
der Herstellung individueller Kreationen von feiner Torte bis rationeller Schnitte.

Dreidoppel – Ideen für den guten Geschmack! Seit 1899.

Entdecken Sie unser Sortiment für mehr Kreativität in Bäckereien, Konditoreien und Eisdie-
len unter www.dreidoppel.de

DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-Straße 4–6 | 40764 Langenfeld
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.dreidoppel.de |  
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