REZEPT SERVICE
RECIPE SERVICE
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Rezept flr ca. 20 Stlick

IREKS

Masse:

MELLA-MOIST CAKE 0,500 kg
Vollei 0,175 kg
Pflanzendl 0,150 kg
DREIDOPPEL TRISAN 0,010 kg
Wasser 0,2001
Gesamtgewicht 1,035 kg
Ruhrzeit: 5 — 7 Minuten, mittlere Geschwindigkeit
Einwaage: 0,050 kg

Verarbeitungshinweise: Alle Zutaten glatt riihren, die Masse in Muffinformen fiillen und backen.
Backtemperatur: 190 °C

Backzeit: 20 — 25 Minuten

Cheesecake-Topping:

DREIDOPPEL CHEESECAKE BASIS 0,290 kg
Wasser 0,290 |
Frischkase 0,480 kg
DREIDOPPEL KONDITOREIPASTE VANILLE

MORONY 0,010 kg
Gesamtgewicht 1,070 kg
Aufschlagzeit: 3 Minuten schnell

Verarbeitungshinweise: DREIDOPPEL CHEESECAKE BASIS mit Wasser glatt rihren und
anschlielend mit Frischkdse und DREIDOPPEL KONDITOREIPASTE
VANILLE MORONY aufschlagen. Auf die ausgekuhlten Muffins

aufdressieren, mindestens 3 Stunden kihl

stellen und mit

DREIDOPPEL DEKOR FURBALL-Auflegern ausgarnieren.
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