Schneller Sommerumsatz -

ohne neue Maschine!

‘ > IDEEN FUR DEN GUTEN GESCHMACK. SEIT 1899.



EIS STATT SOMMERLOCH

Wenn die Temperaturen steigen,
sinkt oft der klassische Kuchenumsatz

Doch viele Betriebe besitzen bereits die Losung - ganz ohne zusétzliche Maschine:

Ihre Sahnemaschine kann mehr als Sahne - sie kann auch Bechereis.

Mit wenigen Zutaten und einem einfachen Prozess entsteht eine IN 3 SCH RITTEN ZU "'I REM BECH EREIS

cremig-parfaitahnliche Erfrischung, perfekt fir den Sommerverkauf.

Mit Ihrer vorhandenen Sahnemaschine gelingt Bechereis so einfach wie Sahne -

'} Bechereis fiir Bicker & Kondit funktioniert nur mit einer anderen Basis.
arum becnereis 1ur backer a Konditoren runktionier in 3 Schritten zum Start: crgebais:

ein begehrtes To-go-Produkt an warmen Tagen . . _
0 Basis-Eismix zubereiten - planbare Produktion

ideal als Erganzung zu Kaffee & Geback ! . _ ) :
Unseren Eisgrundmix anrGhren und vorgekihlt bereitstellen. | - kein zusdtzlicher

spontan gekauft - besonders von Familien

perfekt vorproduzierbar und hygienisch bevorratet Grundrezept: .Persor]alaufwa.r.]d
einfach in den bestehenden Arbeitsablauf integrierbar 51512 Gelatop TriCrema 100 100 g - ideal fur den Filialalltag
Zucker 175 q - konstante Qualitat
: - Sahne, fliissi 750 :
Ein Produkt, das Emotion verkauft - und Ihren Umsatz belebt. 56308 Gae|:t%’p E“é;'gste vanille 263 358 ~ schnelle Umsetzung in allen
Milch, 3,5 % Fett 250 Standorten
52418  Gelatop Crema Volumina 10 g
Was viele bisher zuriickhalt: Ihr Team bleibt gleich -

Q In die Sahnemaschine fiillen Ihr Angebot wachst.

Der Mix wird wie Sahne verarbeitet - die Maschine schafft
die cremige Struktur.

Unterschatztes Potenzial der vorhandenen Sahnemaschine
kein Platz fir groRe Maschinen
Sorge vor zusdtzlichen Abldufen

e Portionieren, verschlieBen, einfrieren
Becher fullen, mit Marmorias oder Toppings verfeinern, Deckel
drauf, Kennzeichnungspflicht berticksichtigen, ins Standgefrier-
gerdt stellen, mind. 120 Minuten frieren - fertig fur den Verkauf.

Gute Nachrichten:

Bechereis bendtigt keine neue Technik -
nur eine clevere Nutzung Ihrer
vorhandenen Maschine und

ein kompaktes Standgefriergerat

fir die Prasentation.

Ein kleines Standgefriergerat sorgt dafir, dass Ihr Bechereis gesehen,
gewahlt und spontan gekauft wird.

starke Sichtbarkeit im Laden

verkaufsfertig vorbereitet

ideal fur Kundenlauf, Theke oder Eingang

zusatzliche Bevorratung plus Prasentation in einem Gerat
Ein kleiner Zusatz - mit groBer Wirkung auf lhre Sommerumsatze.

W Tipp: Gefriervitrine als Umsatzverstarker

Auf den ndchsten Seiten zeigen wir lhnen,
wie Sie mit lhrer Sahnemaschine sofort in Ihr eigenes Eisgeschdft starten.




Mit der passenden Basis und den richtigen Toppings
entstehen abwechslungsreiche Bechereis-Varianten wie:
Vanilla-Cream
Erdbeer-Swirl
Schoko-Crunch
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Zoplen,

Joghurt-Frucht Verbaubeproic i
Stracciatella-Style L] i 20¢
Karamell-Nuss und viele mehr ... Atz 120 ¢
Veckungsheiting: TR
So wird aus lhrer Sahnemaschine ein echter Sommer-Star. |
Wir beraten Sie bei Zutaten, Mischungen und Sortenplanung. Sthon 40 Becher am Tag eayeben
108 €P€ck«nysbatm7taﬂwﬁ
Jetzt starten - 2805 6 P Mot (00 26 Vot aoktugen)
wir unterstiitzen Sie dabei b 5400 € in ki & ,
Rezepturen & Variantenentwicklung e
Abstimmung der bendtigten Zutaten
Becher- & Toppingempfehlungen Und dus Beety:
Planung lhres Vitrinen-Setups e Subvenacchine, ict o
Uﬁbﬂ’e t; T
Beratung fur ein passendes Standgefriergerat — o de
Investition w6t gleich nl. Mt cirer Heinen
Einfach. Schnell. Sofort umsetzbar Getrienitnine erfipen Sie zusitzlich e,
- mit Technik, die Sie bereits haben. Sichtbuiteits o demit don
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