


Haferboden

1 Blech 60 x 20 cr§ ca. 196C (& ca. 25 Min.

Brownie

1 Blech 60 x 20 cr§ ca. 196C ( ca. 35 Min.

Cupcakes¥®

24 Stiick §ca. 196C (® ca. 20 Min.

40222 Sacher Mix 720 ¢ 47880 Haferglick 650 g 43113 SandRuhr Premium 430 g
Butter, temperiert 420 g Speisedl 260 g Weizenmehl 290(g
Wasser 350 ¢ Wasser 330¢g Speisedl 290 ¢

20406 Konditoreipaste 72104 Citrone Europa 109 Wasser 290¢g
Creme de Cacao 60 g 71904 Vanille Europa 159
Zucker 280 ¢

Alle Zutaten im All-In-Verfahren verriAHe Zutaten kurz im langsamen Maschile Zutaten 4 Minuten im langs
ren, auf ein mit Backpapier ausgelegtesngang miteinander verrihren, in eliaschinengang verrihren, jeweil
Blech streichen und abbacken. gefettetes Blech geben und abbackenin eine Cupcakeform fillen ung

backen.

H N
Dekor-
Art.-Nr. 07301
un es
g\élelge Schokolade
35X 25 mm, 243

Zombie-Sahne Monster-CremeErdbeer-Blut

Grundrezept (passend fur Haferboden, 60 x 20 cr@rundrezept (passend fur Brownie, 60 x 20 cm) fiir 24 Cupcakes
12466 Fond Royal CL Neutral 23066030 Gelatop 51006 Sahnemarmoria Erdbeere

Wasser 290 ¢ Crema Magica Hell 250 g 33066 Sanettlbsung (Sanett,

26440 Gelatop Eispaste Crememargarine 2509 Zubereitung siehe Etikett) 50 g
Super Sauer 120 g 28480 Konditoreipaste Cassis 25 gahnemarmoria Erdbeere und Sanetiloscl
Sahne, geschlagen, Wasser 25 latt riihren, ggf. in der Mikrowelle erwar
ungesunt 1.150¢g d » 99% »

Gelatop Crema Magica Hell, Crememargarare
Fond Royal CL Neutral mit Wasser vemid-Konditoreipaste Cassis aufschlagen und
ren, Gelatop Eispaste Super Sauer hinalggWasser nach und nach zugeben.

ben, mit einem Teil der Sahne angleichen

und die restliche Sahne unterheben.

Zombie-Fullungerdbeer-Gruselcr, ‘\’“ Match

fur 60 Berliner fur 24 Cupcakes
46310 Full&Glanz 2309 34611 Buttercreme Basis 160 Brownie

Zucker 9049 Wasser 400 g + Monster-Creme

Zitronensaft 3709 Butter, temperiert 400 g

Wasser 560 g 20704 Konditoreipaste Erdbeere 5 Berlinet: A

. Zombie-Sahne

26440 Gelatop Eispaste . i

S Szuerp o Buttercreme Basis mit Wasser verrii +dEfdbeef-Bb|!Jt "

P g weiche Butter und Konditoreipaste Erdh oder + Zombie-Fullung

Flll&Glanz mit Zucker mischen. Mihzufigen und im schnellen Maschi

Zitronensaft, Wasser und Gelatop Eispgaiey 6—8 Minuten aufschla~~+ Cupcakes

Super Sauer verriihren. 10 Minuten quellen So geht es
lassen, dann 5 Minuten schlagen, bis die E
Masse homogen ist. E

+ Erdbeer-Blut

Haferboden
+ Zombie-Sahne

DREIDOPBHEIbHErnst-Abbe-StraRe 4—6 | D-40764 Langenfeld
Tel. +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.dre@xdgjml ¢

IDEEN FUR DEN GUTEN GESCHMACK. SEIT

+ Erdbeer-Gruselcremse
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