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Legende

Pflanzenfettfrei: 
laut Leitsätzen für Speiseeis speziell geeignet für 
die Herstellung von Milcheis
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Gebindegröße: 
zeigt die Verpackungseinheit an

Dosierung: 
gibt die Dosierung des Produktes an
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Ideen für den Guten Geschmack!
Gutes entsteht, wenn langjährige Erfahrung auf Liebe zum Produkt 
und Innovationsgeist trifft – das ist unsere Überzeugung. Wir bei 
Dreidoppel entwickeln Produkte für Ihren Alltag und geben Ihnen 
immer wieder Ideen für den guten Geschmack, mit denen Sie Ihre 
Kunden jeden Tag aufs Neue begeistern können. Seit Jahrzehnten 

sind wir ein starker Partner von Bäckereien und Konditoren, von 
Süßwaren- und Eisherstellern und der Lebensmittelindustrie – im In-
land ebenso wie im Ausland. Unser Unternehmen hat seinen Haupt-
sitz in  Langenfeld. Hier produzieren wir mit höchsten Qualitätsan-
sprüchen unsere Produkte für Sie.

Unser Qualitätsversprechen
Das Beste ist gerade gut genug – diesen Anspruch verfolgen wir 
konsequent und kompromisslos. Für unsere Produkte verwenden 
wir beste Rohstoffe, verfolgen kontrollierte Fertigungsprozesse 
(zertifiziert nach FSSC Food Safety System Certification 22000) und 
arbeiten in einem Team, das seine Arbeit nicht nur liebt, sondern 
tagtäglich lebt.

Noch Fragen? Rufen Sie uns gerne an:

Unsere Anwendungstechniker 
Cedric Engel 
02173 7909 - 9241

Diego Martini 
02173 7909-8835

Unsere Produktmanagerin 
Melanie Stanlein  
02173 7909 - 9239
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50010 TriBella 100 •	 neutraler (Frisch-) Milchgeschmack
•	 warmes Mundgefühl
•	 optimale Lagerfähigkeit
•	 ohne zugesetzte Aromen

 100 g : 1 l Milch   10,0 kg

51512 TriCrema 100 •	 hohe Cremigkeit im Eis durch enthaltenes Milchfett 
•	 optimale Aufschlageigenschaft durch speziell  

wirksame Emulgator-Milchproteinzubereitung

 100 g : 1 l Milch   6 x 2,5 kg

50810 TriForte 50 •	 speziell für konturenscharfes und stabiles Milcheis  50 g : 1 l Milch   10,0 kg

52713 TriMix 50 •	 speziell für Profis 
•	 ideal zum Perfektionieren der eigenen Base, da 

geschmacksneutral

 50 g : 1 l Milch   8 x 2,5 kg

50520 TriMonte 100 •	 speziell für Bergeis 
•	 konturenscharfes Milcheis, trocken aus der Maschine
•	 Stabilität tagelang

 100 g : 1 l Milch  20,0 kg
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54508 TriPanna 50 •	 speziell für Stracciatella- und Sahneeis, sowie Sorten 
mit Sahnecharakter

•	 cremige und kompakte Struktur

 50 g : 1 l Milch   2 x 2,5 kg

52213 TriPasto 50 •	 speziell für die Warmverarbeitung/Pasteurisierung
•	 Mischung spezieller Verdickungsmittel für  optimale 

Luft-/Wasser-/Fett-Emulsion
•	 glatte Struktur ohne Eiskristalle, gutes  

Aufschlagvolumen

 50 g : 1 l Milch  8 x 2,5 kg

57208 
57213

TriRapido 50 •	 speziell für die rationale Herstellung auf kaltem Weg
•	 zarter Schmelz
•	 gehaltvoller und sauberer Geschmack auch  

nach mehreren Tagen Lagerung

 50 g : 1 l Milch   2 x 2,5 kg
8 x 2,5 kg

53608 TriVa 50 •	 ideal für Vanilleeis
•	 auch für alle anderen Milcheissorten geeignet
•	 kann dank sprühgetrockneter Emulgatoren kalt ver-

arbeitet werden

 50 g : 1 l Milch   2 x 2,5 kg
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44608 TriFrutta 50 •	 unterstützt den Fruchtgeschmack
•	 cremige Konsistenz, auch ohne Fruchtfasern
•	 trockenes Aussehen, ohne Glanz
•	 Volumen ohne die Zugabe von weiteren Emulgatoren
•	 hohe Säurestabilität
•	 laktosefrei

  50 g : 1 l Wasser   2 x 2,5 kg

50408 TriLonga 35 •	 optimale Entfaltung des Fruchtgeschmacks durch 
neutralen Geschmack

•	 hohe Streichfähigkeit
•	 Lagerfähigkeit bei gleichbleibender Qualität
•	 laktosefrei

  35 g : 1 l Wasser   2 x 2,5 kg

50091 TriZero Frucht 
350

•	 Speiseeispulver mit Süßungsmitteln
•	 nur für die Herstellung von brennwertvermindertem  

(Frucht-)Eis oder Eis ohne Zuckerzusatz
•	 lebensmittelrechtlich sichere Auslobung möglich
•	 cremige Konsistenz

  350 g : 1 l Wasser   2 x 2,5 kg

Eisbindemittel für Milcheis

Eisbindemittel für Milcheis

Eisbindemittel für Fruchteis

Ein perfektes Eis beginnt mit einer perfekten (Eis-)Base
Seit Jahrzehnten verfolgen wir mit unseren Produkten das Ziel Ihren 
Ansprüchen als Gelatieri gerecht zu werden und die gleichbleiben-
de herausragende Qualität Ihres Speiseeises sicherzustellen. Unsere 
Experten in Forschung & Entwicklung arbeiten stetig am Gelatop 
Eisbasenangebot. Im Fokus sind dabei z. B. neue Rohstoffe, ver-
änderte Anforderungen oder ausgeklügelte Mischverhältnisse der 
einzelnen Komponenten. Denn wir wissen, dass die Base Ihrem 

Eis die tragende Struktur verleiht. So entstehen in Ihrem Eiscafé 
individuelle Eiskreationen mit optimalem Volumen, Konsistenz und 
Geschmeidigkeit. Egal ob Bergeis, lange Lagerfähigkeit, besonders 
sahniger Geschmack, kalte Anwendung oder Eisbasen zur Herstel-
lung von Vanilleeis – wir haben die passende Base für Sie. 
Fragen Sie unsere Fachberater, welches unserer Produkte für Ihre 
Anwendung am besten passt. Wir beraten Sie gern.
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GESCHMACKSVIELFALT FÜR EIS

Eispasten lassen sich einfach verarbeiten und bieten durch die gro-
ße Auswahl an Geschmacksrichtungen für jeden das passende An-
gebot. Egal ob klassische Geschmacksrichtungen wie Vanille oder 
Produkte für trendige Sorten wie Salted Caramel – wir bieten Ihnen 
eine vielfältige Auswahl an Eispasten und Eisaromen. 
In unserer Abteilung für Forschung & Entwicklung arbeiten wir mit 
großem Know-how daran, unsere Produkte ständig zu optimieren. 
Die Auswahl der Rohstoffe und deren Kontrolle spielen für uns bei 
Gelatop eine entscheidende Rolle.

Nur qualitativ hochwertige Rohstoffe werden zur Herstellung unse-
rer Eispasten verwendet. Denn nur mit den besten Rohstoffen lässt 
sich auch ausgezeichnetes Eis herstellen. Dies gewährleisten wir 
durch strenge Qualitätskontrollen. Neben der Qualität der Produkte 
setzen wir mögliche lebensmittelrechtliche Veränderungen für Sie 
frühzeitig und konsequent durch Rezepturanpassungen unserer Pro-
dukte um.
Die Zufriedenheit Ihrer Kunden liegt uns am Herzen. Deshalb be-
raten wir Sie gern bei der passenden Auswahl für Ihr Eisangebot.
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62208 Fiore Cremoso 
100

•	 warmes Mundgefühl durch Kokosfett
•	 samtige, weiche Struktur
•	 sahniger Geschmack

100 g : 1 l Milch   2 x 2,5 kg

50081 TriZero Milch 
350

•	 Speiseeispulver mit Süßungsmitteln
•	 nur für die Herstellung von brennwertvermindertem  

(Milch-)Eis oder Eis ohne Zuckerzusatz
•	 lebensmittelrechtlich sichere Auslobung möglich
•	 cremige Konsistenz

 350 g : 1 l Milch   2 x 2,5 kg

50020 Vegane Base 
500

•	 optimales Aromaprofil
•	 einfache Anwendung, nur Wasser und Zucker  

hinzugeben
•	 laktosefrei

 500 g : 1 l Wasser   6 x 1,5 kg
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52418 Crema  
Volumina

•	 Emulgator-Zubereitung für alle Eissorten
•	 empfohlen zur Konsistenzverbesserung der Fett-, 

Wasser-, Milch- und Luftkomponenten
•	 verhindert die Auskristallisierung im fertigen Eis
•	 erhöht das Volumen
•	 laktosefrei
•	 vegan

  4 g : 1 l 5,0 kg

53125 TriAlgin •	 konzentriertes Eisbindemittel
•	 universell einsetzbar
•	 laktosefrei

  4 g : 1 l   1,5 kg

Eisbindemittel für Speiseeis

Emulgator und Eisbindemittel „Allrounder“
Von klassisch bis trendig – unsere Eispasten für Ihre Kreationen

Erreichen Sie noch mehr Zielgruppen! 
Die Nachfrage nach veganen Produkten steigt, denn immer mehr Men-
schen verzichten aus ethischen Motiven oder gesundheitlichen Gründen 
(z. B. Laktoseintoleranz) auf tierische Produkte. 
Mit unserer Veganen Base 500 und in Kombination mit fast 40 Eispasten 
aus unserem Sortiment können Sie Ihr Eisangebot um köstliche vegane 
Varianten erweitern.
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42100 Butterkeks1) •	 kräftiger Butterkeksgeschmack 50 g 5,0 kg

28608 Caffé 
Macchiato

•	 röstig-frischer Kaffeegeschmack
•	 leichte Milchnote

 40–50 g 5,0 kg

41208 Caramella •	 Sahne Caramell
•	 leicht röstig

60–70 g 5,0 kg

40508 Cookies •	 typisch amerikanischer Mürbteigkeks-Geschmack 50 g 5,0 kg

44906 Creme Brulee •	 typischer Geschmack nach Crème Brûlée
•	 sahniger Geschmack, leichte Einote

40–60 g 3,0 kg

23108 Cremona •	 speziell für Stracciatella-Eis
•	 sahnig-cremiger Geschmack

 40 g 5,0 kg

Eispasten zur Verwendung in Milcheis

1) mit Farbstoff

Veganer Eisgenuss mit Gelatop
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39208 Delfino blau1) •	 blaue Eispaste mit leichter Vanillenote  50 g 5,0 kg

29608 Eierlikör1) •	 aromatisch, mit kräftigem Eierlikörgeschmack
•	 mit 30 % echtem Eierlikör

40–50 g 5,0 kg

25408 Gebrannte 
Mandel

•	 10 % Mandelmark
•	 Geschmack von gebrannten Mandeln 
•	 Röstnote

 40–50 g 5,0 kg

47406 Gummi- 
bärchen1)

•	 Gummibärchengeschmack
•	 speziell bei Kindern beliebt
•	 pinke Farbe

 40–50 g 3,0 kg

24908 Haselnuss mit 
Stücken

•	 mit 10 % Haselnussstücken
•	 90 % Haselnussmark
•	 kräftiger, ausgewogener Nussgeschmack

 60–80 g 5,0 kg

25008 Haselnuss 
ohne Stücke

•	 ohne Haselnussstücke
•	 100 % Haselnussmark
•	 kräftiger, ausgewogener Nussgeschmack

 60–80 g 5,0 kg

24408 Haselnuss 
Totale

•	 100 % Haselnussgeschmack
•	 angenehm ausgeprägte röstige Haselnussnote
•	 leichte Nugatabrundung

 60–70 g 5,0 kg

29506 Irish Cream •	 typischer Sahnelikörgeschmack
•	 leicht sahnige Note
•	 Kaffeeabrundung

50 g 3,0 kg

27708 Kokos •	 38 % Kokosanteil
•	 exotischer Kokosnussgeschmack
•	 mit Kokosraspeln

100 g 5,0 kg

24508 Malaga •	 mit eingelegten Rosinen
•	 mit 10 % Malaga-Likörwein

 80–100 g 5,0 kg

25708 Marzipan •	 40 % Marzipan
•	 mit Mandelstückchen

 60 g 5,0 kg

29706 Minze1) •	 ausgewogener Minzgeschmack
•	 intensiv grüne Farbe

 30 g 3,0 kg

23508 Miranda 
Erdnuss

•	 100 % Erdnussmark 
•	 ausgeprägter Röstgeschmack

 60–80 g 5,0 kg

42390 Pistazie 1001) •	 reiner und intensiver Pistazien-Geschmack
•	 ungesüßt und ungesalzen
•	 ansprechend grüne Farbe

 100 g 3,0 kg

41608 Pistazie 
mit Stücken

•	 mit Pistazienstücken
•	 harmonisches Aroma durch Mandel- und Haselnussmark
•	 Bittermandelnote

 60 g 5,0 kg

41408 Pistazie 
ohne Stücke

•	 ohne Pistazienstücke
•	 harmonisches Aroma durch Pistazien-, Mandel- und Haselnussmark
•	 Bittermandelnote

 60 g 5,0 kg
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41306 Mokka •	 klassisch, typisch ausgeprägter Mokkageschmack


10 g 3,0 kg

26808 Walnuss •	 66 % Walnussmark
•	 angenehme Röstnote

 100 g 5,0 kg
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27108 Sahne •	 klassischer Sahnegeschmack 40–60 g 5,0 kg

28808 Schwarzwälder 
Kirschwasser

•	 mit original Schwarzwälder Kirschwasser  40–50 g 5,0 kg

26410 Trüffel Praliné •	 Komposition exklusiver Kakaosorten 
•	 intensiv schokoladig
•	 elegante Sahneabrundung
•	 leichte Nuss-Note

100 g 5,0 kg

40608 Waldmeister1) •	 typischer Waldmeistergeschmack
•	 grüne Farbe

 30 g 5,0 kg

Eispasten zur Verwendung in Milcheis

Eispasten zur Verwendung im Eis

1) mit Farbstoff

Pistazien-Power im 3-kg-Eimer
Mit unserer veganen Eispaste Pistazie 100 bringen Sie puren Pistazien-
geschmack in Ihr Eisangebot! 

Pistazie 100
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26308 Vanille 263 •	 mit kräftigem Vanillegeschmack
•	 fein blumiges und abgerundetes Aroma
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver

 20 g 5,0 kg

28708 Vanille Piú •	 Vanillegeschmack mit Zitronenabrundung
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver

 25 g 5,0 kg

42808 Vanille Zoldo •	 Vanillegeschmack mit milder Zitronennote
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver

 25 g 5,0 kg
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42410 Vanille  
Bourbon Puro 

•	 purer Geschmack der Vanille
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver

 10 g 3,0 kg

40108 Vanille 
Bourbon

•	 mit natürlichem Bourbonvanille-Aroma
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver

 30 g 5,0 kg

21804 Dreidoppel 
Konditoreipaste 
Vanille  
BOURBON

•	 mit natürlichem Bourbon Vanille Aroma 
•	 leicht schotige Note

 3 g 1,0 kg

22004 Dreidoppel 
Konditoreipaste
Vanille Morony

•	 intensiver Vanillegeschmack
•	 mit extrahiertem Vanilleschotenpulver
•	 mit natürlichem Bourbonvanille-Aroma

 7 g 1,0 kg

Eispasten zur Herstellung von Eis mit Vanillegeschmack2)

Eispasten zur Herstellung von Vanilleeis2)

2) Gemäß den Leitsätzen für Speiseeis vom 29.11.2016. 1) mit Farbstoff 	 3) Bitte beachten Sie den gesetzlich vorgegebenen Fruchtgehalt. 
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28506 Apfelsine/
Orange

•	 der Geschmack voll ausgereifter Apfelsinen  40 g 3,0 kg

27208 Banane •	 reifer Bananengeschmack  40 g 5,0 kg

46508 Banane  
Americana

•	 fruchtig-spritziger Geschmack  40–50 g 5,0 kg

26608 Drachenfrucht1) •	 frischer, fruchtiger und exotischer Geschmack
•	 knallpinke Farbe

 50 g 5,0 kg

25608 Erdbeere •	 süß und fruchtig-reif  40 g 5,0 kg

45408 Erdbeere 
Europa

•	 die volle Reife der Gartenerdbeere mit spritziger Note  40–50 g 5,0 kg

Eispasten zur Herstellung von Eis mit Fruchtgeschmack, bzw. zur Verstärkung von Fruchteis3)

Zutaten für eine Eiswanne:
	 Zucker	 810 g	  
44608	 TriFrutta 50	 120 g 
	 TK-Erdbeeren, aufgetaut	 1.250 g
	 Wasser, warm	 1.750 g
45408	 Eispaste Erdbeere Europa 	 150 g

Zubereitung: Zucker mit TriFrutta 50 vermischen. Erdbeeren, Wasser 
und Eispaste Erdbeere Europa zugeben. Eismix durchmixen, ca. 15 Minu-
ten reifen lassen und ausfrieren.

Zitronen-
Note

Süß

Karamell-NoteSchotig

Bourbon Vanille

Vanillin

Pudding- 
Note

Vanille 263 (26308)

Vanille Zoldo (42808)

Vanille Piú (28708)

Vanille Bourbon Royal (47004)

Vanille Bourbon (40108)

Vanille Bourbon Puro (42410)

Vanille Bourbon (21804)

Vanille Morony (22004)

0

1

2

3

4

ErdbeerfruchteisVanille nach Ihrem Geschmack
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1) mit Farbstoff	 3) Bitte beachten Sie den gesetzlich vorgegebenen Fruchtgehalt. 
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25806 Himbeere •	 Geschmack nach frisch gepflückten Himbeeren
•	 25 % Himbeermark
•	 mit Fruchtkernen

 40 g 3,0 kg

39306 Kirsch Cola •	 Kombination von Kirsche und Cola-Geschmack  50 g 3,0 kg

28308 Mango •	 fruchtiger, reifer Geschmack nach exotischer Mango
•	 mit 30 % Mangomark

 40 g 5,0 kg

44306 Melone •	 Geschmack einer fruchtigen, leicht grünen, typischen  
Cantaloupemelone

 50 g 3,0 kg

44108 Orange Cola •	 Kombination von Orange und Cola-Geschmack  50 g 5,0 kg

27608 Pfirsich- 
Maracuja

•	 fruchtige Geschmackskomposition aus Pfirsichen und Passionsfrüchten, 
mit 15 % Pfirsichstücken

 100 g 5,0 kg

27906  Pflaume •	 Geschmack reifer frischer Pflaumen
•	 mit 30 % Pflaumen

 50 g 3,0 kg

44806 Rhabarber •	 typischer Rhabarbergeschmack
•	 leicht herbe Note
•	 mit 30 % Rhabarber-Püree

 50 g 3,0 kg

44706 Sanddorn1) •	 frischer, fruchtiger Geschmack nach Sanddorn
•	 norddeutsche Frucht 
•	 intensiv orange Farbe

 50 g 3,0 kg

25906 Waldbeere •	 Geschmack reifer Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren und 
schwarzer Johannisbeeren

•	 mit 19 % Waldfruchtanteil

 40–60 g 3,0 kg

Eispasten zur Verwendung im Fruchteis3)

Eis mit Joghurtgeschmack ist seit Jahren unter den Top 10 der be-
liebtesten Eissorten der Deutschen. Kombiniert mit frischen Früchten 
oder durchzogen mit unseren köstlichen Marmoria Produkten bringt 
JoMix erfrischende Abwechslung in die Eistheke.

Unser „JoMix“ (54208) verleiht Ihrer Eisbasis einen typischen Voll-
milchjoghurtcharakter: leicht säuerlich, frisch, sahnig mild!
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56308 Buttermilch •	 klassische, leicht säuerliche Buttermilchnote
•	 mit Buttermilch- und Magermilchpulver

100 g 2 x 2,5 kg

53908 I love 
Schokolade

•	 intensiver Schokoladengeschmack, 55 % Kakaoanteil
•	 Bindung bereits enthalten

100 g 2 x 2,5 kg

54208 JoMix •	 typischer Vollmilchjoghurtcharakter, sahnig-mild
•	 mit 40 % Magermilchjoghurtpulver

30–50 g 2 x 2,5 kg

53708 Limone Puro •	 mild säuerlich, erfrischender Zitronengeschmack, 17 % Zitronensaftpulver
•	 natürliches Aroma

 60 g 2 x 2,5 kg

57108 Mascarpone •	 mit Mascarponepulver 50 g 2 x 2,5 kg

53208 Quacotta •	 typischer Quarkgeschmack 100 g 2 x 2,5 kg

Aromatisierte Lebensmittelzubereitungen, pulverisiert
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42004 Rum Jamaika •	 Rumgeschmack, mit 50 % original Jamaika Rum
•	 leichte Karamellnote

 3 g 6 x 1,0 l

42304 Rum Supra •	 intensiver Rumgeschmack, mit 50 % original Jamaika Rum
•	 leichte Karamellnote

 3 g 6 x 1,0 l 

71304 Sahne •	 intensiver Sahnegeschmack
•	 leichte Butterabrundung

 3 g 1,0 l

45804 UVA Varieta •	 natürliches Aroma zur Aromatisierung von Malagaeis  3 g 1,0 l

47004 Vanille 
Bourbon Royal

•	 natürliches Bourbonvanille-Aroma
•	 mit extrahierten Vanilleschoten

 5 g 1,0 l
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53304
53308

Fruchtsäure, 
flüssig

•	 zur Intensivierung und Abrundung des Fruchtgeschmacks  6 x 1,0 l
5,0 l

55108 GelaFrutta •	 Fertiggelee für Früchte, zur Herstellung und längeren Lagerung von Obstsalaten  
und zum Abbinden von Früchten

 5,0 kg

Eisaromen, flüssig

Anderes

Produkttipp: JoMix
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EISGENUSS? PRONTO!

Dank unserer Prontos können Sie das Zeitmanagement und die  
organisatorischen Abläufe in Ihrer Eisdiele effizient optimieren. 
So einfach und schnell sind Ihre Eiskreationen gemacht, denn unse-
re Produkte sind die praktischen Helfer für eine schnelle und einfa-
che Verarbeitung. Die perfekt ausgewogenen Zutaten jeder unserer 
Pronto-Rezepturen müssen lediglich mit Wasser oder Milch ange-

rührt werden. Und dann? Nur noch reifen – frosten – fertig.
Mit Pronto lassen sich im Handumdrehen leckere und individuelle 
Eiskreationen gelingsicher in der Eisküche umsetzen – und dank der 
gleichbleibend hohen Qualität Ihres Angebots werden Gäste sicher 
zu Stammgästen.

Anrühren – reifen – frosten – fertig
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

Basisrezeptur: 
1 Beutel 
Pronto:

47200 Black 
Chocolate

•	 herber Geschmack nach Zartbitterschokolade
•	 dunkelbraune Farbe
•	 laktosefrei

 2,6 l Wasser 6 x 1,75 kg

69019 Cheesecake 
Style

•	 typischer Cheesecake-Geschmack mit feiner Zitronennote
•	 mit Quark- und Mascarponepulver

3 l Milch 6 x 1,2 kg

47119 Dark Chocolate •	 unverkennbarer Geschmack nach Zartbitter- 
schokolade

•	 typisch dunkelbraune Farbe
•	 cremige Konsistenz auch nach Lagerung

2,6 l Wasser 6 x 1,75 kg

30219 Joghurt 
Griechischer 
Art

•	 cremiger und voller Geschmack nach  
griechischem Joghurt

3 l Milch 6 x 1,2 kg

36519 Joghurt Mohn •	 erfrischender Joghurtgeschmack
•	 mit Mohn verfeinert

3 l Milch 6 x 1,2 kg

ProntosSofteispulver

SOFTEIS
Himmlischer Genuss
Die beiden Softeis-Sorten Vanille und Schokolade zeichnen sich 
durch ihren intensiven Geschmack aus und lassen sowohl solo als 
auch in Kombination die Herzen von Jung und Alt höherschlagen.
Die typisch cremige Textur und perfekte Struktur sind in gleichblei-
bend hoher Qualität gewährleistet. 

Die rationelle Herstellung wird durch die einfache Verarbeitung und 
die Möglichkeit zur Kalt- oder Warmanwendung garantiert. 
Ob purer Genuss, mit knackigem Überzug oder buntem Dekor ver-
ziert – durch die große Vielfalt an Toppings sind der Fantasie keine 
Grenzen gesetzt. 
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

Basisrezeptur: 
1 Beutel: ka
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52113 Schokolade •	 köstlicher Schokoladengeschmack 
•	 cremige Textur und perfekte Struktur

 3 l Wasser   8 x 1,35 kg

52013 Vanille •	 zarter Vanillegeschmack
•	 cremige Textur und perfekte Struktur
•	 zur Herstellung von Eis mit Vanillegeschmack

 3 l Wasser   8 x 1,35 kg

NEU
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MARMORIA /VARIEGATO
Machen Sie Ihr Eis zum Eyecatcher
Effektvoll dekoriert mit unseren Marmorias, machen die Eisberge in Ihrer 
Bedientheke einfach noch mehr her. Durch die brillanten Farben wird 
das Eis noch verführerischer und zu einem echten Hingucker. Die Ver-
arbeitung ist denkbar einfach und unsere Marmorias gefrieren nicht und 
bleiben im Eis viskos, dadurch entsteht ein spannendes Mundgefühl. Da 
sie ein wenig dickflüssiger als unsere Eisflips sind, bleibt die Deko stabil 
auf der Eiswanne und erhöht die Attraktivität des Eises in der Theke. 

Mit unseren Marmorias können Sie nicht nur dekorieren, sondern auch in 
vielen unterschiedlichen Geschmacksrichtungen aromatisieren – und das 
nicht nur solo, sondern auch fantasievoll kombiniert – für immer wieder 
neue Geschmackskreationen. 
Bringen Sie noch mehr Geschmack und attraktive Optik in Ihr  
Eisangebot. Wir beraten Sie gern.
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung    

54804 Amarena 
Kirsche1)

•	 typischer Geschmack nach italienischen Amarenakirschen
•	 12 % Amarenakirschen
•	 mit Amarenakirschstücken
•	 intensive dunkelrote Farbe

 1,2 kg

52504 Erdbeere •	 fruchtig-süßer Erdbeergeschmack
•	 mit 22 % Erdbeeren
•	 mit Erdbeerstückchen

 1,2 kg

54904 Himbeere •	 fruchtig-süßer Himbeergeschmack
•	 20 % Himbeermark

 1,2 kg

55804 Holunder •	 fruchtiger Holunderbeergeschmack mit leichter Blütennote  1,2 kg

55204 Limette1) •	 säuerlich-süßer Limettengeschmack
•	 käftige, hellgrüne Farbe

 1,2 kg

51404 Orange •	 fruchtig-süßer Orangengeschmack mit leichter Schalennote  1,2 kg

Marmoria/Variegato in der Flasche

Prontos

1. Einen Beutel Pronto nach Wahl mit  
empfohlener Flüssigkeit mixen und mindes-
tens 20 Minuten reifen lassen.

2. Eismix in die Eismaschine geben ... 3. ... ausfrieren und fertig! Im Anschluss Eis-
wanne nach Belieben ausdekorieren.

1) mit Farbstoff 	 1) mit Farbstoff 	

Ar
tik

el
- 

nu
m

m
er

Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

Basisrezeptur: 
1 Beutel 
Pronto:

30119 Kirsche •	 Geschmack süßer Kirschen
•	 10 % Süßkirschenpulver

 2,8 l Wasser 6 x 1,2 kg

47620 Milk Chocolate •	 mit 63 % Vollmilchschokolade 
•	 beliebteste Schokoladensorte 
•	 cremiger und intensiv schokoladiger Geschmack 

2,6 l Wasser 6 x 1,75 kg

47500 Multi Frutti •	 süßer Geschmack beliebter Multifrucht-Bonbons
•	 auch zur Herstellung von Fruchteis geeignet,  

dafür Wasser durch entsprechende Menge Fruchtsaft ersetzen

 3 l Wasser 6 x 1,2 kg

47600 Pink & 
Chocolate

•	 Geschmack nach weißer Schokolade mit einem  
Hauch von Beeren

•	 angenehme Säurenote

3 l Wasser 6 x 1,75 kg

35719 Sahnegrieß •	 Geschmack von typisch klassischem Sahnegrieß
•	 14 % Weizengrieß

3 l Milch 6 x 1,2 kg

47300 Salted Caramel •	 cremiges Karamell mit einer kräftigen Prise Salz 3 l Milch 6 x 1,285 kg 

32519 Saure
Apfelringe1)

•	 Geschmack der Fruchtgummis Saure Apfelringe
•	 schöne grüne Farbe

2,8 l Wasser 6 x 1,2 kg

13029 Seepferdchen1) •	 mit dem Geschmack nach Maracuja, Orange und Mango
•	 knallige Farbe für leuchtende Kinderaugen

3 l Milch 6 x 1,2 kg

34919 Wasser-
melone1)

•	 erfrischender Geschmack einer reifen Wassermelone  2,8 l Wasser 6 x 1,2 kg

68019 White
Chocolate

•	 ausgewogener Geschmack nach weißer Schokolade
•	 typisch cremig-weiße Farbe
•	 mit 30 % weißer Schokolade

2,6 l Wasser 6 x 1,75 kg

Pronto in der Zubereitung
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung   

55506 Amarena 
Kirsche

•	 intensiver Amarenakirschgeschmack
•	 60 % Amarenakirschzubereitung
•	 mit großen Fruchtstücken und ganzen Kirschen

 3,0 kg

55406 Caramell •	 typischer Butter-Karamell-Geschmack 3,0 kg

66010 Crema Magica
Dunkel

•	 Kakaocreme zum Schichten, Marmorieren, Dekorieren  
oder als Eissorte frieren

5,0 kg

66020 Crema Magica
Milch  
Haselnuss

•	 Haselnusscreme zum Schichten, Marmorieren, Dekorieren  
oder als Eissorte frieren

5,0 kg

66030 Crema Magica
Hell

•	 Milchcremegeschmack 
•	 zum Schichten, Marmorieren, Dekorieren oder als Eissorte frieren

5,0 kg

58406 Cookies •	 Schokoladencreme mit Keksstückchen 3,0 kg

56406 Espresso •	 kräftiger italienischer Espressogeschmack, ohne Koffein  3,0 kg

51206 Gianduja •	 feiner Nugatgeschmack
•	 16 % Haselnüsse und 17 % Kakaopulver

3,0 kg

58106 Typ Rote 
Grütze

•	 mit Fruchtstücken von Erdbeeren, Sauerkirschen und von Roten Johannisbeeren
•	 garantiert fruchtiger Geschmack 
•	 optimale Konsistenz zur Einmarmorierung

 3,0 kg

Marmoria/Variegato in der Flasche

Marmoria/Variegato im Eimer

KITS
Das Rundumsorglos-Paket
Mit unseren attraktiven Kits liefern wir Ihnen das Komplettpaket 
für einen impulsstarken Auftritt in der Eistheke, geschmacklich und 
optisch!

Unsere Kits beinhalten alle benötigten Zutaten zur Eisherstellung 
sowie teilweise Materialien zur Verkaufsförderung. Ein Rundum- 
sorglos-Paket eben.
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung  Im Kit enthalten 

00503 Kit 
Marshmallow

Das muss man einfach probieren: Milcheis Marshmallow, 
kombiniert mit dem fruchtigen Marmoria Erdbeere und den 
leckeren, bunten, frischen Mini Marshmallows

•	 Eispaste Marshmallow (5,0 kg)
•	 Marmoria Erdbeere (2 x 1,2 kg)
•	 Mini Marshmallows1) (3 x 1,0 kg),  

mit Verschlussclip

02303 Kit Milchreis Schaffen Sie ein Geschmackserlebnis, das die traditionelle 
Süßspeise in trendiges Eis verwandelt. Dafür liefert Gelatop 
mit dem Kit Milchreis einen speziell gekochten Reis, der im 
Eis geschmeidig bleibt und perfekt auf die Milchreis Basis 
abgestimmt ist.

•	 Milchreis Basis (6 x 0,8 kg)
•	 Reiszubereitung (6 x 0,8 kg)

Kits

1) mit Farbstoff

NEU

NEU
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung    

61482 Pfirsich •	 natürlich reifer Pfirsichgeschmack mit 15 % Pfirsichstückchen  1,2 kg

54604 Pfirsich- 
Maracuja

•	 mit 15 % Pfirsichstückchen und dem Geschmack reifer Passionsfrucht  1,2 kg

57304 Praline Royal •	 Nuss-Nugat-Geschmack
•	 9 % Haselnüsse und 4 % Haselnussmark

1,0 kg

50704 Rhabarber •	 fruchtiger Rhabarbergeschmack
•	 gut kombinierbar mit bspw. Joghurt, Vanille oder Erdbeer

 1,2 kg

61304 Sanddorn •	 fruchtiger, leicht säuerlicher Geschmack nach Sanddorn
•	 mit 5 % Sanddornmark

 1,2 kg

53004 Sauerkirsche •	 natürlich intensives Sauerkirscharoma
•	 35 % Fruchtstückchen

 1,2 kg

54704 Toffee •	 klassischer Sahne-Karamell-Geschmack 1,2 kg

53204 Vollmilch & 
Kakao

•	 Geschmack nach klassischer Vollmilchschokolade
•	 bei loser Ware zu deklarieren „mit kakaohaltiger Fettglasur“

1,2 kg

51304 Zimt •	 blumiger, intensiver Zimtgeschmack 1,2 kg
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EISFLIPS UND DESSERTSAUCEN
Mit unseren Eisflips und Dessertsaucen lassen sich Eisbecher schnell, 
fantasievoll und besonders schmackhaft verzieren. Direkt aus der 
praktischen Dosierflasche mit aromaversiegeltem Klappverschluss 
ermöglichen sie ein schnelles Ausgarnieren von Eisbechern – egal 
wie groß der Gästeandrang ist. 

Alle Eisflips bestechen durch einen authentischen, ursprünglichen 
Geschmack und eine optimale fließfähige Konsistenz, die nicht 
klumpt. Die Sortenvielfalt reicht von fruchtig-aromatisch bis hin zu 
warm und süß.
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

57504 Amarena •	 typischer Amarenageschmack
•	 mit echten italienischen Amarenakirschen, mit kleinen Stückchen

 6 x 1,0 kg

58504 Amaretto •	 klassischer Amarettogeschmack, milde, mandelartige Abrundung  6 x 1,0 kg

56800 BAM! •	 leuchtend rotpinke Farbe
•	 fruchtig-saurer Geschmack
•	 mit Glitzer

 6 x 1,0 kg

58804 Banane •	 fruchtig-reifer Geschmack der Banane
•	 35 % Bananenmark

 6 x 1,0 kg

59204 Cherry/Kirsche •	 typischer Geschmack nach Sauerkirschen
•	 15 % Sauerkirschen, mit kleinen Stückchen

 6 x 1,0 kg

57604 Choco-Mint •	 vollmundiger Schokoladengeschmack mit leichter Minzabrundung
•	 10 % Kakaopulver

6 x 1,0 kg

56204 Creme 
Caramell

•	 sahnig-cremiger Karamellgeschmack 6 x 1,0 kg

59504 Erdbeere •	 fruchtiger Erdbeergeschmack
•	 10 % Erdbeermark

 6 x 1,0 kg

Eisflips

Eisflips
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

59904 Haselnuss •	 Geschmack nach milden gerösteten Haselnüssen
•	 17 % Haselnussmark

6 x 1,0 kg

59304 Heidelbeere •	 intensiv fruchtiger Heidelbeergeschmack
•	 5 % Heidelbeeren, mit Fruchtkernstückchen

 6 x 1,0 kg

59404 Himbeere •	 fruchtiger Himbeergeschmack
•	 mit 5 % Himbeermark

 6 x 1,0 kg

59804 Karamell •	 intensiver Karamellgeschmack mit röstiger Note 6 x 1,0 kg

58004 Kiwi •	 fruchtiger Kiwigeschmack und intensive grüne Farbe
•	 20 % Kiwipüree, mit Fruchtkernstückchen

 6 x 1,0 kg

59004 Kokos •	 exotischer Kokosgeschmack mit 17 % Kokosanteil 6 x 1,0 kg

58904 Mango •	 fruchtiger, natürlicher Geschmack nach reifer Mango
•	 18 % Mangomark

 6 x 1,0 kg

57804 Maracuja •	 exotischer Geschmack der Passionsfrucht
•	 9 % Maracujasaftkonzentrat

 6 x 1,0 kg

61204 Minze •	 erfrischender, natürlicher Minzgeschmack
•	 intensive brillantgrüne Farbe

 6 x 1,0 kg

59604 Mokka •	 klassischer, intensiver Mokkageschmack  6 x 1,0 kg

58204 Praliné •	 feiner, milder Nugatgeschmack
•	 mit 11 % Haselnussmark und 2 % fettarmem Kakaopulver

 6 x 0,9 kg

59704 Schokolade •	 intensiver Kakaogeschmack mit 11 % fettarmem Kakaopulver 6 x 1,0 kg

56004 Tiramisu-Typ •	 typischer Tiramisugeschmack mit einer alkoholischen Note 6 x 1,0 kg

59104 Tropic •	 natürlich-fruchtiger Geschmack nach tropisch-exotischen Früchten  6 x 1,0 kg

58704 Vanille •	 intensiver Vanillegeschmack mit natürlichem Bourbonvanille-Aroma 6 x 1,0 kg

56704 Waldbeere •	 natürlich-fruchtiger Geschmack nach Waldbeeren
•	 17 % Fruchtanteil

 6 x 1,0 kg

57404 Walnuss •	 intensiver Walnussgeschmack mit milder Röstnote
•	 9 % Walnussmark

6 x 1,0 kg

Bitte die deklarationspflichtigen Stoffe zur Kennzeichnung von loser Ware den Flaschenetiketten der Eisflips entnehmen. Bitte die deklarationspflichtigen Stoffe zur Kennzeichnung von loser Ware den Flaschenetiketten der Eisflips entnehmen.
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

62704 Erdbeer •	 Dessertsauce Erdbeere mit 4 % Erdbeermark und mit Süßungsmittel  6 x 1,0 kg

63104 Karamell •	 Dessertsauce mit Karamellgeschmack und mit Süßungsmittel  6 x 1,0 kg

64504 Schokolade •	 Dessertsauce Schokolade mit 9 % fettarmem Kakaopulver und mit Süßungsmittel  6 x 1,0 kg

Zuckerfreie Eisflips

NEU

NEU

NEU
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung Grundrezept

33518 Bienetta •	 Grundmix für Florentiner, Bienenstichdecken, Nussknacker und  
knusprige Kuchenauflagen aller Art

10 x 0,6 kg

44000 Keksteig Mix •	 Vormischung zur Herstellung von verzehrfertigem Keksteig
•	 ungebacken als „Cookie Dough“ ins Eis schichten oder marmorieren
•	 Zubereitung ohne Butter, daher auch gekühlt oder gefroren  

portionierbar
•	 hygienisch unbedenklich durch die Verwendung von hocherhitztem 

Mehl und den Verzicht auf Ei
•	 voller Geschmack, nur natürliche Aromen
•	 pur genießen oder individuell verfeinern

1.000 g Keksteig Mix  
130 ml Wasser
220 g Speiseöl

10,0 kg

40222 Sacher Mix •	 Basismischung zur Herstellung von hochwertigen Sacherböden
•	 enthält 24 % Schokolade
•	 ideal auch für Schokoladenrührkuchen

1.000 g Sacher Mix  
300 g Butter 
500 ml Wasser

12,5 kg

43113 SandRühr 
Premium

•	 Basismischung für Rühr- und Sandmassen mit langer Frischhaltung
•	 zur Herstellung von saftigen Blechkuchen, Sandkuchen, stabilen 

Unterböden für Obstschnitten und Muffins mit typischem Ausbund.

600 g SandRühr Premium 
400 g Mehl  
400 g Öl  
400 ml Wasser

20,0 kg

43922 Waffel Mix •	 Fertigmix zur Herstellung von leckeren frischen Waffeln, entweder als 
Herzform oder als typische Brüsseler Waffel

1.000 g Waffel Mix  
800 g Wasser oder Milch

10,0 kg

KONDITOREI
Machen Sie Ihr Eis zu einem ganzjährigen Geschäft und ergänzen 
Sie Ihr Angebot um Torten, Schnitten oder andere Gebäcke. 
Denn Eis in Kombination mit warmen Leckereien wie Waffeln und 
kleinen warmen Kuchen lockt Gäste auch zur kälteren Jahreszeit zu 

einem gemütlichen Aufenthalt in Ihr Eiscafé.

Unsere Kollegen von Dreidoppel beraten Sie gern, welche Produkte 
und Rezepte zu Ihrem Angebot passen. Sprechen Sie uns an.

Eis- und Dessertsaucen

Glasur

Sonstiges
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

33110 Erdbeer •	 intensiv fruchtiger Erdbeergeschmack
•	 6 % Erdbeermark, mit Fruchtfleisch mit kleinen Stückchen

 10,0 kg

33310 Himbeer •	 fruchtiger Himbeergeschmack
•	 5 % Himbeermark

 10,0 kg

33210 Schokolade •	 feiner Schokoladengeschmack
•	 11 % Kakaopulver

10,0 kg
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

52608 Stracciatella 
Glasur 

•	 kakaohaltige Fettglasur
•	 ideal für Stracciatella-Eis
•	 vegan

 5,0 kg
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Produkt- 
bezeichnung Produktbeschreibung

95601 Eiseinstecker
Set

•	 37 Sortenschildern 
•	 30 Eiseinstecker in Waffelform
•	 für Lebensmittel geeignet

37 St.

Ganz schön knackig! 
Unsere Stracciatella Glasur (52608) ist 
nicht nur ideal für die Herstellung von 
Stracciatella-Eis – auch knackige Über-
züge für Softeis gelingen hiermit ideal.

Ein „Must-have“
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Guter Geschmack zeigt sich nicht nur am Gaumen, son-
dern auch das Auge isst mit. Unser umfangreiches Dekor-
sortiment – mit attraktiven Dekoren auf Schokoladen- oder  
Zuckerbasis – überzeugt zu jedem Anlass und jeder Saison. Hier fin-

den Sie alles für die optische Veredlung Ihrer Eiskreationen und Ge-
bäcke – von verspielt bis edel, für Jung und Alt.

Lassen Sie sich inspirieren! 

DEKORATION

Art.-Nr. 98701
Schokostreusel
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 52808
Borken Splitter
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 50008
Choco Chips
dunkle Schokolade
5,0 kg

Art.-Nr. 99101
Black Cookie Crunch
kakaohaltige Mürbegebäckstückchen
ca. 5–12 mm, 5,0 kg

Art.-Nr. 39930
Confetto Crisp
schokoliert
2,0 kg

Art.-Nr. 08401
Mini Schokospäne
dunkle Schokolade
2,5 kg

Art.-Nr. 90100
Mini Marshmallows
Schaumzuckerware1)

8 x 1,0 kg

Art.-Nr. 94508
Nonpareille
bunte Zuckerperlen1)

5,0 kg

Art.-Nr. 91901
Brauner Zuckerkonfekt1)

3,0 kg

Art.-Nr. 51706
Haselnuss Krokant

3,0 kg

Art.-Nr. 51806
Mandel Crunch1)

ca. 6-8 mm, 3,0 kg

Art.-Nr. 95702
Bunte Schokolinos
Schokodragees
ca. 9 mm, frosterfest, 5,0 kg

Art.-Nr. 95804
Konfetti
Zuckerware, backfest1)

ca. 6-7 mm, 1,0 kg 

Art.-Nr. 03401
Schoko Röllchen, weiß / dunkel
dunkle und weiße Schokolade
ca. 40-50 mm, 1,0 kg

Art.-Nr. 97101
Schoko Mokkabohnen
dunkle Schokolade mit Mokkapaste
ca. 15 mm, 1,0 kg

Art.-Nr. 19011
Knisterkristall
Zuckerware1)

1,5 kg

1) mit Farbstoff

Art.-Nr. 00701
Schokoladen Röllchen
dunkle Schokolade
ca. 100 mm, ca. 220-230 St.

Art.-Nr. 19140
Mini Späne Karamellgeschmack
Süßware mit Karamellgeschmack
1,0 kg
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Alle Produkte auf einen Blick. Von A bis Z.

Produktbezeichnung Ge
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Bienetta 10 x 0,6 kg 33518 23
Buttermilch 2 x 2,5 kg 56308 13
Crema Magica Dunkel 5,0 kg 66010 18
Crema Magica Hell 5,0 kg 66030 18
Crema Magica Milch Haselnuss 5,0 kg 66020 18
Crema Volumina 5,0 kg 52418 6
Dekor Black Cookie Crunch 5,0 kg 99101 24
Dekor Borken Splitter 5,0 kg 52808 24
Dekor Brauner Zuckerkonfekt 3,0 kg 91901 25
Dekor Bunte Schokolinos 5,0 kg 95702 25
Dekor Choco Chips 5,0 kg 50008 24
Dekor Confetto Crisp 2,0 kg 39930 24
Dekor Haselnuss Krokant 3,0 kg 51706 25
Dekor Knisterkristall 1,5 kg 19011 25
Dekor Konfetti 1,0 kg 95804 25
Dekor Mandel Crunch 3,0 kg 51806 25
Dekor Mini Marshmallows 8 x 1,0 kg 90100 25
Dekor Mini Schokospäne 2,5 kg 08401 24
Dekor Mini Späne Karamellgeschmack 1,0 kg 19140 25
Dekor Nonpareille 5,0 kg 94508 25
Dekor Schoko Mokkabohnen 1,0 kg 97101 25
Dekor Schoko Röllchen, weiß/dunkel 1,0 kg 03401 25
Dekor Schokoladen Röllchen 220-230 St. 00701 25
Dekor Schokostreusel 5,0 kg 98701 24
Dreidoppel Paste Vanille Bourbon 1,0 kg 21804 10
Dreidoppel Paste Vanille Morony 1,0 kg 22004 10
Eis- und Dessertsauce Erdbeer 10,0 kg 33110 22
Eis- und Dessertsauce Himbeer 10,0 kg 33310 22
Eis- und Dessertsauce Schokolade 10,0 kg 33210 22
Eisaroma Vanille Bourbon Royal 1,0 l 47004 13
Eiseinstecker Set 95601 22
Eisflip Amarena 6 x 1,0 kg 57504 20
Eisflip Amaretto 6 x 1,0 kg 58504 20
Eisflip BAM! 6 x 1,0 kg 56800 20
Eisflip Banane 6 x 1,0 kg 58804 20
Eisflip Cherry/Kirsche 6 x 1,0 kg 59204 20
Eisflip Choco-Mint 6 x 1,0 kg 57604 20
Eisflip Creme Caramell 6 x 1,0 kg 56204 20
Eisflip Erdbeere 6 x 1,0 kg 59504 20
Eisflip Haselnuss 6 x 1,0 kg 59904 21
Eisflip Heidelbeere 6 x 1,0 kg 59304 21
Eisflip Himbeere 6 x 1,0 kg 59404 21
Eisflip Karamell 6 x 1,0 kg 59804 21
Eisflip Kiwi 6 x 1,0 kg 58004 21
Eisflip Kokos 6 x 1,0 kg 59004 21
Eisflip Mango 6 x 1,0 kg 58904 21
Eisflip Maracuja 6 x 1,0 kg 57804 21
Eisflip Minze 6 x 1,0 kg 61204 21
Eisflip Mokka 6 x 1,0 kg 59604 21
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Eisflip Praliné 6 x 0,9 kg 58204 21
Eisflip Schokolade 6 x 1,0 kg 59704 21
Eisflip Tiramisu-Typ 6 x 1,0 kg 56004 21
Eisflip Tropic 6 x 1,0 kg 59104 21
Eisflip Vanille 6 x 1,0 kg 58704 21
Eisflip Waldbeere 6 x 1,0 kg 56704 21
Eisflip Walnuss 6 x 1,0 kg 57404 21
Eispaste Apfelsine/Orange 3,0 kg 28506 11
Eispaste Banane 5,0 kg 27208 11
Eispaste Banane Americana 5,0 kg 46508 11
Eispaste Butterkeks 5,0 kg 42100 7
Eispaste Caffé Macchiato 5,0 kg 28608 7
Eispaste Caramella 5,0 kg 41208 7
Eispaste Cookies 5,0 kg 40508 7
Eispaste Creme Brulee 3,0 kg 44906 7
Eispaste Cremona 5,0 kg 23108 7
Eispaste Delfino blau 5,0 kg 39208 8
Eispaste Drachenfrucht 5,0 kg 26608 11
Eispaste Eierlikör 5,0 kg 29608 8
Eispaste Erdbeere 5,0 kg 25608 11
Eispaste Erdbeere Europa 5,0 kg 45408 11
Eispaste Gebrannte Mandel 5,0 kg 25408 8
Eispaste Gummibärchen 3,0 kg 47406 8
Eispaste Haselnuss mit Stücken 5,0 kg 24908 8
Eispaste Haselnuss ohne Stücke 5,0 kg 25008 8
Eispaste Haselnuss Totale 5,0 kg 24408 8
Eispaste Himbeere 3,0 kg 25806 12
Eispaste Irish Cream 3,0 kg 29506 8
Eispaste Kirsch Cola 3,0 kg 39306 12
Eispaste Kokos 5,0 kg 27708 8
Eispaste Malaga 5,0 kg 24508 8
Eispaste Mango 5,0 kg 28308 12
Eispaste Marzipan 5,0 kg 25708 8
Eispaste Melone 3,0 kg 44306 12
Eispaste Minze 3,0 kg 29706 8
Eispaste Miranda Erdnuss 5,0 kg 23508 8
Eispaste Mokka 3,0 kg 41306 9
Eispaste Orange Cola 5,0 kg 44108 12
Eispaste Pfirsich-Maracuja 5,0 kg 27608 12
Eispaste Pflaume 3,0 kg 27906 12
Eispaste Pistazie 100 3,0 kg 42390 8
Eispaste Pistazie mit Stücken 5,0 kg 41608 8
Eispaste Pistazie ohne Stücke 5,0 kg 41408 8
Eispaste Rhabarber 3,0 kg 44806 12
Eispaste Sahne 5,0 kg 27108 9
Eispaste Sanddorn 3,0 kg 44706 12
Eispaste Schwarzwälder Kirschwasser 5,0 kg 28808 9
Eispaste Trüffel Praliné 5,0 kg 26410 9
Eispaste Vanille 263 5,0 kg 26308 10
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Eispaste Vanille Bourbon 5,0 kg 40108 10
Eispaste Vanille Bourbon Puro 3,0 kg 54180 10
Eispaste Vanille Piú 5,0 kg 28708 10
Eispaste Vanille Zoldo 5,0 kg 42808 10
Eispaste Waldbeere 3,0 kg 25906 12
Eispaste Waldmeister 5,0 kg 40608 9
Eispaste Walnuss 5,0 kg 26808 9
Fiore Cremoso 100 2 x 2,5 kg 62208 6
Fruchtsäure, flüssig 6 x 1,0 l 53304 13
Fruchtsäure, flüssig 5,0 l 53308 13
GelaFrutta 5,0 kg 55108 13
I love Schokolade 2 x 2,5 kg 53908 13
JoMix 2 x 2,5 kg 54208 13
Keksteig Mix 10,0 kg 44000 23
Kit Marshmallow 00503 19
Kit Milchreis 02303 19
Limone Puro 2 x 2,5 kg 53708 13
Marmoria Amarena Kirsche 1,2 kg 54804 17
Marmoria Amarena Kirsche  3,0 kg 55506 18
Marmoria Caramell 3,0 kg 55406 18
Marmoria Cookies 3,0 kg 58406 18
Marmoria Erdbeere 1,2 kg 52504 17
Marmoria Espresso 3,0 kg 56406 18
Marmoria Gianduja 3,0 kg 51206 18
Marmoria Himbeere 1,2 kg 54904 17
Marmoria Holunder 1,2 kg 55804 17
Marmoria Limette 1,2 kg 55204 17
Marmoria Orange 1,2 kg 51404 17
Marmoria Pfirsich 1,2 kg 61482 18
Marmoria Pfirsich-Maracuja 1,2 kg 54604 18
Marmoria Praline Royal 1,0 kg 57304 18
Marmoria Rhabarber 1,2 kg 50704 18
Marmoria Sanddorn 1,2 kg 61304 18
Marmoria Sauerkirsche 1,2 kg 53004 18
Marmoria Toffee 1,2 kg 54704 18
Marmoria Typ Rote Grütze 3,0 kg 58106 18
Marmoria Vollmilch & Kakao 1,2 kg 53204 18
Marmoria Zimt 1,2 kg 51304 18
Mascarpone 2 x 2,5 kg 57108 13
Pronto Black Chocolate 6 x 1,75 kg 47200 15
Pronto Cheesecake Style 6 x 1,2 kg 69013 15
Pronto Dark Chocolate 6 x 1,75 kg 47119 15
Pronto Joghurt Griechischer Art 6 x 1,2 kg 30219 15
Pronto Joghurt Mohn 6 x 1,2 kg 36519 15
Pronto Kirsche 6 x 1,2 kg 30119 16
Pronto Milk Chocolate 6 x 1,2 kg 47620 16
Pronto Multi Frutti 6 x 1,2 kg 47500 16
Pronto Pink & Chocolate 6 x 1,75 kg 47600 16
Pronto Sahnegrieß 6 x 1,2 kg 35719 16
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Pronto Salted Caramel 6 x 1,285 kg 47300 16
Pronto Saure Apfelringe 6 x 1,2 kg 32519 16
Pronto Seepferdchen 6 x 1,2 kg 13029 16
Pronto Wassermelone 6 x 1,2 kg 34919 16
Pronto White Chocolate 6 x 1,75 kg 68019 16
Quacotta 2 x 2,5 kg 53208 13
Rum Jamaika 6 x 1,0 l 42004 13
Rum Supra 6 x 1,0 l 42304 13
Sacher Mix 12,5 kg 40222 23
Sahne 1,0 l 71304 13
SandRühr Premium 20,0 kg 43113 23
Softeis Schokolade 8 x 1,35 kg 52113 14
Softeis Vanille 8 x 1,35 kg 52013 14
Stracciatella Glasur 5,0 kg 52608 22
TriAlgin 1,5 kg 53125 6
TriBella 100 10,0 kg 50010 4
TriCrema 100 6 x 2,5 kg 51512 4
TriForte 50 10,0 kg 50810 4
TriFrutta 50 2 x 2,5 kg 44608 5
TriLonga 35 2 x 2,5 kg 50408 5
TriMix 50 8 x 2,5 kg 52713 4
TriMonte 100 20,0 kg 50520 4
TriPanna 50 2 x 2,5 kg 54508 5
TriPasto 50 8 x 2,5 kg 52213 5
TriRapido 50 2 x 2,5 kg 57208 5
TriRapido 50 8 x 2,5 kg 57213 5
TriVa 50 2 x 2,5 kg 53608 5
TriZero Frucht 350 2 x 2,5 kg 50091 5
TriZero Milch 350 2 x 2,5 kg 50081 6
UVA Varieta 1,0 l 45804 13
Vegane Base 500 6 x 1,5 kg 50020 6
Waffel Mix 10,0 kg 43922 23
Zuckerfreier Eisflip Erdbeer 6 x 1,0 kg 62704 21
Zuckerfreier Eisflip Karamell 6 x 1,0 kg 63104 21
Zuckerfreier Eisflip Schokolade 6 x 1,0 kg 64504 21
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DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-Straße 4–6 | 40764 Langenfeld 
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de | 

Aus Tradition modern 
Seit 1899 sind wir der Spezialist für die Entwicklung und  
Herstellung von fruchtigen und süßen Aromen. Als Traditionsunter-
nehmen mit fast 12 Jahrzehnten Erfahrung verstehen wir es wie 
kaum ein anderer, traditionelles Handwerk mit modernen Impulsen 
zu verbinden. 

Von Langenfeld in die ganze Welt
Unser umfangreiches Produktsortiment, welches von Eisbindemit-
teln über Eispasten bis hin zu Eisflips und Marmorias reicht, erleich-
tert das tägliche Arbeiten in der Eisküche und wird von Langenfeld 
(Rheinland) in die ganze Welt exportiert.  

Unsere Kernkompetenz: Geschmack
Mit über 100 verschiedenen Pasten und Eisflips – von klas-
sisch bis trendig – unterstützen wir Sie mit fein abge-
stimmten Geschmacksnuancen und typischer Farbe bei der  
Herstellung individueller Kreationen.

Dreidoppel – Ideen für den guten Geschmack! Seit 1899.

Entdecken Sie unser Sortiment für mehr Kreativität in Bäckereien, 
Konditoreien und Eisdielen unter www.dreidoppel.de
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